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Obr. 2 Zmény v obsahu Zivych bunék probiotickych
kmen( laktobacilt stanovené na RCA55 agaru
behem skladovani kefiru po dobu 28 dni pri 4-6 °C

tovych substratd potfebnych pro rast kvasinek nebo
inhibiénim pusobenim metaboliti produkovanych lakto-
bacily - bakteriociny, kyselina 3-fenylmléc¢na (Lacroix
a kol., 2008, Bayrock a Ingledew, 2004).

Positivni vliv na senzorické vlastnosti kefiru mély zejmé-
na kmeny Lactobacillus acidophilus RL22-P a Lactobacillus
plantarum RL26-P. Vyrazné negativni vliv na senzorické
vlastnosti nebyl pozorovan u zadného z testovanych kmeni
laktobacil.
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Obr. 3 Zmény v obsahu Zivych bunék kvasinek stanovené
na GKCH agaru béhem skladovani kefiru po dobu
28 dni pfi 4-6 °C

Zaver

VSechny testované probiotické kmeny laktobacild byly
schopné prezivat v poctech vyssich nez 10° JTK/ml po
celou dobu skladovani. U testovanych kment laktobacili
nebyl pozorovan vyrazné negativni vliv na senzorické
vlastnosti kefirového napoje.

Pro vyrobu kefirového napoje obohaceného probioticky-
mi kmeny by mohly byt pouZité vSechny testované kmeny
laktobacilu, jelikoz pfezivaly v dostateéné vysokych
poctech po 28 dnech skladovani pfi teploté 4-6 °C a nega-
tivné neovlivitovaly senzorické vlastnosti kefirového
napoje.
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PARAMETRY DOJNYCH OVCI

Svejcarova M., Elich 0.", Pechaéova M., Zainab A.’,
Malé G.}

" - Wzkumny ustav mlékdrensky s.r.o., Praha

2. MILCOM a.s., Praha

S - Vyzkumny Ustav Zivo&isné vyroby, V.v.i., Praha

The effect of milking way and treatment
of lacteal gland and on microhiological
and chemical parameters of sheep milk

Abstrakt

Na tfech farmach byla sledovéana v pribéhu laktace varia-
bilita mikrobiologickych a chemickych parametri ovéiho
mléka. Byly hodnoceny vzorky individudlni a bazénové.
Z mikrobiologickych ukazateli byly sledovany celkové
pocty mikroorganismti (CPM), koliformni bakterie (CB),
Escherichia coli (E. coli), kvasinky a plisné. Byla sledova-
na uroven kvality ustdjeni (spady) a hygiena vemene pred
dojenim (stéry s povrchu strukil). Z chemickych parametrii
byly hodnoceny celkovy obsah tuku, bilkovin, kaseinu, lak-
tozy a tukuprosté susiny na pristroji MilkoScan FT2.

Abstract

The variability of microbiological and chemical parame-
ters of sheep milk during lactation was monitored on
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Tab. | Pramérné procentudlini zastoupeni denzity celkového poctu mikroorganismd v 1 ml miéka u jednotlivych farem

CPM/ 1 ml Poéet vzorkii <100 10%-10°  10°-10° 10°-10° 10°-10° 10°-1,5*10° >1,5*10°
Farma Il. 163 2% 27% 15% 2% 31% 9% 13%
Farma . 147 4% 20% 50% 19% 6% - -
Farma IIl. 80 4% 31% 24% 16% 15% 4% 6%
3 farms. Individual samples as well as tank ones were eva- o
luated. Total bacterial count (TBC), coliform bacteria (CB), i
Escherichia coli (E. coli), yeasts and moulds were the main - "y
microbiological parameters. The quality of stables and w -
hygiene of udders prior to milking were monitored. Total
fat, casein, protein, lactose and solids non fat concentra- 1 i
tions were the chemical parameters determined using the i
MilkoScan FT2 equipment. O i A i b b o
KTJ 1ml

Uvod

MiIéko jako plnohodnotnd potravina je pfirozenym zdro-
jem Zivin a energie. Ov¢i mléko je kaseinové, ma vysoky
obsah bilkovin, tuku a minerdlnich latek. Proto je toto
mléko velmi dobrou vstupni surovinou pro vyrobu syri
a fermentovanych vyrobki bez pridavku suseného
kravského mléka, zahustovadel a stabilizatoru.

Kvalita mléka zéavisi na jeho ziskdvani, zpiisobu ustajeni
a oSetfeni v prvovyrobé. Velky vliv na zdravotni stav zvifete
ma kvalita krmné davky. Pfi posuzovani mléka jako suroviny
k dalSimu technologickému zpracovéni se klade diraz na
mikrobiologické parametry. Druhové zastoupeni mikroor-
ganismu vyrazn€ ovliviiuje hygiena vemene, zdravotni stav,
kvalita krmné davky a teplota skladovani. Z latkového
slozeni mléka je dileZitym faktorem obsah bilkovin, tuku
a tukuprosté suSiny.

Material a metody

V prubéhu laktace ovci (duben az fijen) byly na tfech far-
méach provadény odbéry individudlnich a bazénovych vzorki
mléka. Na farmé I chovano 122 bahnic, které byly po celé
vegetacni obdobi dojeny na pastviné ve stacionarni dojirné.
Pri oSetieni strukii pred dojenim byla pouZita sucha toaleta
vemene. Na farmé II chovdano 154 bahnic na pastvinach.
Tyto bahnice byly dojeny v dojirn€ v uzavieném objektu.
Struky pfed dojenim byly oSetfeny zvlhcenou papirovou
utérkou. Na farmé III chovano 344 kiiZenek. Ovce umisténé
v pastevnim aredlu byly dojeny v mobilni kruhové dojirné.
Struky byly oSetfeny zvlhéenou papirovou utérkou.

Plotnovymi metodami byly stanoveny nasledujici skupiny
mikroorganismu: celkovy pocet MO (CPM), koliformni
bakterie (CB), Escherichia coli (E. coli), kvasinky a plisné.

Graf 1 Procentudini zastoupeni CPM na jednotlivych
farmdch

Rozbory byly provedeny v souladu s normou CSN ISO.
Metodou spadl na Petriho miskach s pfisluSnou agarovou
pidou byla hodnocena kvalita ovzduSi pfed dojenim.
Vyhodnocenim stérti z povrchové ktize strukti byla sledova-
na hygiena vemene. K odbéru vzorkd s povrchu struka byly
pouzity transportni stéry. Stanoveni latkového slozeni
(bilkoviny, tuk a tukuprostd suSina) bylo provedeno na
pristroji MilkoScan FT2.

V pribéhu celé laktace bylo vyhodnoceno na mikrobio-
logické parametry 394 vzorki a u 380 vzorki mléka
stanoveno latkové sloZeni. Dale bylo provedeno
128 odbért stérti ze strukli a 45 krat vyhodnoceny spady
z ovzdusi. (Kontrolni spad - 10 m od testované lokality)

Vysledky a diskuse

Z vysledkti mikrobiologickych rozborti vzorkt mléka je

mozné konstatovat:

* Nejlepsich vysledki CPM (limit 1,5x10° KTJ/ 1 ml,
nafizeni ES 853/2004) dosazeno na farmé III, zde
pouze u 6 % vzorki detekovany hodnoty fadove
10°-10° KTJ/ 1 ml. Limit ES nebyl u Zadného z testo-
vanych vzorki piekroéen. Na farmé I 6 % vzorki
nespliiuje stanovené parametry. NejhorSich vysledki
bylo dosazeno na farmé II, kde u 30 % vzorkl
detekovany CPM fadové 10°-10° KTJ/ 1 ml au 13 %
vzorkl byl prekrocen limit EU.

Z vysledkt stanoveni koliformnich bakterii (CB) lze

vyvodit nasledujici zavéry:

* Nejlepsich vysledkt bylo dosazeno na farmé I a II1, zde
u 80 % vzorkl byly detekovany hodnoty CB radové

Tab. Il Procentuaini zastoupeni denzity CPM na 1 cm? plochy struku

<10

Poéet vzorku

Mésic odbéru

32
24
24
24
24

© o o o O

10'-10*°  10*-10° 10°-10° 10° - 10° 10° - 10°
3% 13% 41% 41% 3%
42% 54% 4%
- 21% 79%
4% 33% 63%
4% 75% 21%
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Tab. Il Procentugini zastoupeni denzity koliformnich
bakterii na 1 cm? plochy struku

Chov  Mésic Pocet
odbéru  vzorku

<10 10'-10® 10%- 10° 10°- 10°

Tab. VI. Procentudini zastoupeni denzity kvasinek na 1 cm?

plochy struku
Chov Mésic Pocet
odbéru vzorki
II. 5 32 63% 25% 13% -
Il. 8 24 8% 75% 17% -
1. 6 24 4% 75% 21% -
Il 8 24 79% 21% - -
I 9 24 58% 42% - -

Tab. VI. Procentudini zastoupeni denzity kvasinek na 1 cm®

plochy struku
Chov Mésic Poget <10 10'-10% 10?-10° 10°- 10°

odbéru  vzorkii

II. 5 32 63% 25% 13% -

II. 8 24 8% 75% 17% -

Il 6 24 4% 75% 21% -

Il 8 24 79% 21% - -

l. 9 24 58% 42% - -

10> KTJ/ 1 ml. Nejhorsi vysledky byly zjistény na
farmé I, kde u 20 % vzorki byly detekovany CB v den-
zité vy$si nez 10* KTJ/ 1 ml. Nejhorsi vysledky byly
namérfeny v obdobi letnich mésicti, kdy vysoké teploty
stimuluji rast téchto bakterii a mlééna Zlaza je nachyl-
né&jsi k zanétlivym procestm.

Z vysledkt hodnoceni Escherichia coli je patrné:

* Nejhorsich vysledki bylo opét dosazeno na farmé II
(v letnich mésicich). Nejlepsich vysledky byly zjistény
na farmé III, kde u 96 % vzorka byly detekovany hod-
noty do 10 KTJ/ 1ml.

Z vysledktl hodnoceni hygieny struki pomoci stérti jsou

tyto zavery:

* Mezi obéma struky neni v hodnotich CPM vyznamny
rozdil. Pfi detekci koliformnich bakterii a kvasinek se

1.0E+05

1.0E+04

1.0E+03

1,0E+02

1.0E+01 4

KTJ ! plochu struku 1 cm?

1.0E+00 -
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Graf 2 Primérné hodnoty denzity CPM pfi jednotlivych
odbérech

Tab. VIVIII Létkové sloZeni v prabéhu laktace - pramérné

hodnoty v %
FARMA |
odbér tuk bilkoviny  TPS laktoza  kasein
16.6. 5,70 481 10,46 514 3,71
27.7. 6,33 5,31 10,81 4,93 411
8.9. 7,32 6,45 11,51 4,57 4,52
6.10. 6,24 7,28 12,27 - -
FARMA II
odhér tuk bilkoviny  TPS laktoza  kasein
20.4. 3,93 5,06 10,57 5,09 3,86
19.5. 5,06 5,49 10,94 5,00 411
23.6. 5,81 5,61 11,08 4,99 419
14.7. 6,01 5,29 10,58 4,84 3,96
11.8. 5,41 5,53 10,60 478 4,07
15.9. 7,23 6,30 11,58 4,83 4,53
FARMA Ill
tuk bilkoviny  TPS laktoza  kasein
21.5. 5,83 5,51 10,87 4,86 4,07
9.6. 6,98 5,40 10,86 4,86 4,07
22.6. 7,05 5,60 10,90 4,71 411
21.7. 8,70 5,83 11,08 4,55 425
13.8. 8,56 5,96 11,11 4,57 4,37

vyznamny rozdil projevil. S nejvétsi pravdépodobnosti
zvySené hodnoty CB a kvasinek signalizuji mozny
zanétlivy proces struku. V podzimnim obdobi byly ve
stérech zjistény zvySené hodnoty plisni. Nejlepsi
hygieny vemene bylo dosaZeno na farmé I a nejhorSich
na farmé II.

Z vysledkt hodnoceni kvality ovzdusi Ize konstatovat:

* Nejvyssi hodnoty CPM byly detekovany na farmé II.
Namétené vysledky koresponduji s tim, Ze tato farma
ma nejhorsi vysledky pfi kontrole hygieny vemene
(stéry). Na této farmé byly opakované zjistény vysoké
pocty sporulujicich bakterii rodu Bacillus. Bakterie
rodu Bacillus negativné ovliviiuji kvalitu mléka jako
suroviny v priubéhu zpracovani. Dale na farmé II byly
opakované detekovany kvasinky rodu Rhodotorulla,
ktera je podminény patogen pfi zanétlivych procesech.
Na farméach I a III nebyla v pribéhu sledovani tato
kvasinka zjiSténa. Nejvyssi denzity plisni ve spadech
bylo dosazeno na farmé I (dojeni na pastviné), ale
dobrou trovni hygieny vemene pfi dojeni nebyla kvali-
ta mléka negativné ovlivnéna.

Z vysledku latkového slozeni 1ze usoudit:

* Béhem jednotlivych odbéra byla u jednotlivych ovci na
vsech sledovanych farmach zaznamenana stoupajici ten-
dence vSech sledovanych slozek vyjma lakt6zy. Priibéh
zakladnich ukazateld kvality ovéiho mléka v prabéhu
laktace byl shodny s Dragounova a Hejtmankova (2006).

Zaver
Z vysledki Setfeni mikrobiologickych parametrd a zaklad-

nich chemickych ukazatelii na tfech sledovanych farmach po
celou dobu laktace je mozné vyvodit nésledujici zavery:
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Mikrobiologicka kvalita syrového mléka je nejvice zavis-
14 na zpusobu dojeni, na kvalitni hygiené vemene pred
dojenim a na zdravotnim stavu ovci. Pribéh laktace nema
na sledovani mikrobiologickych parametrti vliv. Pfi hodno-
ceni latkového sloZeni mléka byl zjiStén zvysujici se obsah
tuku, bilkovin, kaseinu a tukuprosté susiny. Obsah kaltozy
v pribéhu laktace klesal.

Ze zjisténych CPM se prokazalo, Ze je realné limit CPM
1,5.10° KTJ/ 1 ml dle Nafizeni ES 853/2004 splnit i na
malych farmach. Je k tomu dulezité zajistit kvalitni
hygienu vemene, krmné davky a vyloucit nemocna zvirata.
Nadojené mléko je nutné co nejrychleji zchladit na teplotu
4°C. Splnéni vyse uvedenych pozadavka vede ke zkvalit-
néni vstupni suroviny pro dalsi technologické zpracovani
ovc¢iho mléka na farmach.

Podékovdni
Prace byla podporovana prostfedky projektu MZe
QH72286 a vyzkumnym zamérem MSM 2672286101.
Literatura je k dispozici u autoril.
Prijato do tisku 11. 11. 2010
Lektorovdno 23. 11. 2010
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Checking on mupirocin selectivity for
bifidobacterium determination

Abstrakt

Vliv mupirocinu na 21 typovych kmenu bifidobakterii
byl stanoven na pudach ARC, ARCP a TOS. Poéty kolonie
tvoficich jednotek byly na tfech porovnavanych ptidach
srovnatelné na hladin€ vyznamnosti 95 % s vyjimkou
kmene Bifidobacterium gallicum LMG 11596, jehoZ rist
byl na ptidé ARCP slabsi. Kmen Bifidobacterium animalis
ssp. animalis CCM 4988" prokézal dobrou rlistovou schop-
nost pouze na pudé TOS. Pfi pozorovani vlivu mupirocinu
byl stanoven mirny inhibi¢ni vliv na rast v ptipadé 4 kment
bifidobakterii na hladiné pravdépodobnosti 95 %.

V pfipadé inokulace smésnych kultur a kmenu z jinych
rodu nez Bifidobacterium na pudy ARC a ARCP byla za-
znamenana pritomnost kolonii rtiznych tvart, velikosti
a rizné intenzity modré barvy. Na pudé TOS byly ve
vétsiné pripadd detekovany drobné bilé kolonie velikosti
mensi nez 0,5 mm. Po pfidavku mupirocinu do Zivné pudy
byl riist vSech testovanych kment a kultur vyznamné inhi-
bovén s vyjimkou kmene Propionibacterium freudenreichii

subsp. shermanii CCDM 160 na pidach ARC-M a ARCP-M
a kefirové kultury. V tomto pfipadé€ jsou vyssi hodnoty na
pudach s mupirocinem zpusobeny pravdépodobné pritom-
nosti kvasinek v MTO36LV kulture.

Abstract

In this study selective enumeration of bifidobacteria
using lithium mupirocin was tested. The effect of
mupirocin on 21 strains of bifidobacteria was determined
on ARC, ARCP and TOS media. Counts of colonies on
media without addition of mupirocin were equivalent at
probability level 95 % excepting Bifidobacterium gallicum
LMG 11596", which level of growth was lower on ARCP
medium. Strain Bifidobacterium animalis subsp. animalis
CCM 4988" was able to grow merely on TOS medium.
There was determined slight inhibitory effect of mupirocin
on 4 tested bifidobacteria strains at probability level 95 %.

In case of inoculation of mixed cultures and strains from
other genera on ARC and ARCP media, there were detec-
ted colonies of different shapes, sizes and with different
intensity of blue colour. On TOS medium were detected
mostly small white colonies with diameter less than
0,5 mm. The growth of all tested strains and cultures was
markedly inhibited by addition of mupirocin to growth
media exception Propionibacterium freudenreichii subsp.
shermanii CCDM 160 on ARC-M and ARCP-M, and
MTO36LV. In case of MTO36LV were detected higher
counts of colonies probably due to presence of yeasts.

1. Uvod

Ruzné kmeny rodu Bifidobacterium jsou spolu s dalSimi bak-
teriemi a v soucasnosti i nékterymi kvasinkami oznacovany
jako probiotické mikroorganismy. Dle definice uvedené WHO
a FAO v roce 2001 jsou probiotické mikroorganismy "Zivé
mikroorganismy, které maji pri podani v dostatecném mnozstvi
pozitivni vliv na zdravi svého hostitele". Za dostateéné
mnoZstvi je povazovan denni pifjem 10*-10° KTJ/ml (Shah,
2000), coz je ekvivalentni denni konzumaci 100 g probiotic-
kého vyrobku s koncentraci 10° KTJ/ml probiotickych
mikroorganismil. Legislativné oSetfend je tato skute¢nost vy-
hlaSkou Ministerstva zemédelstvi ¢. 77/2003 Sb., kterou se
stanovi pozadavky pro mléko a mlécné vyrobky, mraZené
krémy a jedlé tuky a oleje. V této vyhlasce je pozadavek na
kysané mlécéné vyrobky s bifidokulturou pritomnost bifidobak-
terii v minimdlni koncentraci 10%g vyrobku a to po celou dobu
trvanlivosti. JelikoZ nejcastéji pouzivanymi probiotickymi
mikroorganismy v mlécnych vyrobcich jsou pravé rizné kmeny
bifidobakterii vyskytujici se spolu s dal$imi druhy bakterii, je
tedy nutné jejich selektivni stanoveni v té€chto produktech.

Pro stanoveni bifidobakterii byla vyvinuta fada médii
s rdznou citlivosti, selektivitou a pouzitelnosti. Jejich
prehled je uveden v praci Roy a kol. (2000). V roce 2000
byla publikovéana prace navrhujici pro stanoveni bifidobak-
terii pouziti litné soli mupirocinu (Rada a Koc, 2000).
Selektivita mupirocinu pro stanoveni bifidobakterii byla
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