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Innovation trends in the dairy industry

Summary

General innovation trends in food as well as in dairy
industry are driven by several factors. One factor heavily
affecting the development in the food/dairy industry in the
coming years is the rise of the global middle class and con-
tinued urbanization (in year 2050 an estimated world po-
pulation around 8,9 billion people). Health and wellness
continue to be key factors with increased demand for non-
trans, non-hydro and decreased levels of cholesterol and
saturated fats. Dietary recommendations are clear - stres-
sing the importance of the quality of the fat as more impor-
tant than the fat content. Other important factors are food
safety and security, represented also by origination and sus-
tainability (RSPO). Global dairy innovation trends include
also the move towards responsible eating - less meat, high
expectations on company CSR (Corporate Social
Responsibility) work and transparency. Food is on trend
and becoming more a life style than just food for many con-
sumer groups.

Rostouci stredni tfida

Vzestup globdlni stfedni tfidy v kombinaci s pokracujici
urbanizaci je jednim z faktort silné ovliviiujicich vyvoj
potravinarského prumyslu v nadchazejicich letech.
Odhaduje se, Ze do roku 2050 svétova populace vzroste
z 6,9 miliardy lidi na 8,9 miliardy (Obr. 1), vétSina toho-
to ristu bude pochazet z rozvijejicich se trhit (58%).
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Obr. 1 Rust svétové populace (OECD, UN — World
Population to 2030)

Ocekava se, zZe globalni stredni tfida vzroste z 1,8 miliardy
v roce 2009 na 4,9 miliardy v roce 2030. Asie bude v roce
2030 predstavovat 59 % spotieby svétové stfedni tridy.
Predpoklada se, ze v roce 2030 pocet lidi ve méstech
vzroste z 3,6 miliard na cca 5 miliard lidi. Celkem - stied-
ni tfida poroste o 3,1 miliard potencidlnich zdkaznikd. (UN
- World Population 2300; OECD - An Emerging Middle
Class; University of Texas; AC Nielsen - Global Shopping
Saving Report 2011; WHO - Obesity and overweight; UN)

Urbanizace a pohodli

Urbanizace je mozna nejvétsi hybnou silou zmén Zivot-
niho stylu. KdyZ se lidé st¢huji do mést a velkych mést,
dochézi k nasledujicim zménam.

* Rusnéjsi Zivot

* Vyssi pfijem

* Potieba pohodli a sofistikované maloobchodni struktury

 "Share of stomach" (podil na trhu) supermarketi se

bude sniZovat

* "Nizka kvalifikace" bude hrat roli

Do roku 2017 tyto kombinované faktory vytvoii prodej
2,8 bilionu USD (!) balenych potravin. Slozky pridavajici
hodnotu budou v tomto rtstu hrat svou roli (Euromonitor -
the ingredient curve).

Zdravi a wellness

Povédomi o zdravi bude i nadile rist a demografické
zmény povedou ke starnuti populace (obr. 2). Vice nez 1,4
miliardy dospélych mélo v roce 2008 nadvahu, coz je
dvakrat vice ve srovnani s rokem 1980. Nadvaha a obezita
jsou patym nejcastéjSim rizikem pro globédlni umrti (po
vysokém krevnim tlaku, uZivani tabakovych vyrobki,
vysoké hladiné cukru v krvi a absenci télesné aktivity).
Odhaduje se, Ze ve vyspélych oblastech pocet osob ve véku
60 a vice let v roce 2015 vzroste o 70 miliont, a v rozvije-
jicich se regionech star$i generace vzroste o 425 miliony.
Také pocet osob star§ich 80 let se odhaduje na vice nez
dvojnasobek ve srovnani s rokem 2000 (WHO - Obesity
and overweight. UN - World Population Ageing 1950-2050)

Bezpecnost potravin a zajisténi

Piivod, udrzitelnost a bezpecnost potravin budou Priorit-
nimy otazkami. Tok surovin po celém svété bude pokraco-
vat a bude zde zfetelny rozdil mezi nabidkou a poptavkou.
Udrzitelnost je Zhavym tématem, ale vysledek debaty je
nejisty. RSPO (Roundtable on Sustainable Palm Oil - orga-
nizace za udrzitelné péstovani palmového oleje) pred-
povida, Ze se spotfeba palmového oleje z certifikovanych
udrzitelnych zdroji do roku 2015 zdvojnasobi (obr. 3).
Zvysi se zajem o ekologické produkty, jakoz i dobfe znamé
znacky s vysokym standardem bezpecnosti potravin a zvysi
se také poptavka po pfirodnich vyrobcich s tzv. "clean
label", (napf. bez tzv. E-kédu) (UN - World Population
2030; OECD - An Emerging Middle Class; University of
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Example
of issues

poruceni jsou jednotna v otdzce
kvality tuku, kterd hraje du-
lezitéjSi roli nez jeho obsah.
Jednd se zejména o sniZeni
nasycenych a zvySeni nenasy-
cenych mastnych kyselin, stejné
tak jako staly trend obohacovani
®-3 nenasycenymi mastnymi
kyselinami. UdrZitelnost a zod-
povédné zajistovani zdroji jsou
velmi dalezité pro "velké hrace"
na trhu, nutici zbytek primyslu
je nasledovat. Pokud pravni

overweight, UN-World Population Ageing 1950-2050).

Texas; AC Nielsen - Global Shopping Saving Report 2011;
WHO - Obesity and overweight; UN, RSPO; Morgan
Stanley - Asia Insight: Cost of Sustainability; No Longer an
Option)

Zvysujici se sila prodejce

Z duvodl trendu prodeje od nezavislych obchodil
k fetézcim jako Wal-Mart, Carrefour, Tesco atd. se pre-
sunul vliv na obchodni znacku od jejich majitelti k prode;j-
cim (tedy na maloobchodniky). Rostouci podil privatnich
znacek posilil tento posun. Hlavni narGst je vidét u A-zna-
¢ek a silnych privatnich znacek v nejrozvinutéjsich malo-
obchodnich trzich, zatimco B-znacky jsou pod tlakem,
castecné v dusledku loajality spotiebitele pohybujici se, jak
trh dozravd, od majitelt znacek na maloobchodniky. (Food
and Water Watch, IDG; Nielsen; PLMA; Rabobank).

Globalni trendy trhu s mlékem z hlediska tuku

Zdravi a wellness jsou i nadale klicové faktory se zvySe-
nou poptavkou po tucich non-trans, non-hydro, snizené
hladiné cholesterolu i nasycenych tucich. Dietni do-

Obr. 2 Vyvoje jedince, jeho potfeba tuku a jeho zdravotni trend (WHO — Obesity and

uprava klade zvlastni pozornost
na suroviny, trend "bez-" (free)
intenzivné pokracuje a poptavka

po "clean label" se zvySuje (Innova Market insights).
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Obr. 4 Vlyvoj cen masla v porovnani s rostlinnym tukem
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Obr. 3 Soucasny vyvoj spotfeby palmového oleje (RSPO).

a jeho zdrojem (FAO/OECD 2012).

Globalni vyzvy v oblasti trhu s mlékem

Vzestup globalni stfedni tfidy vytvafi prilezitosti
poskytnout cenové dostupné mlééné vyrobky pro
Sirsi populaci. Na nékterych trzich bude dostupnost
mléka a mlécného tuku nizkd. Optimalizace surovin
a minimalizace odpadi jsou dulezité kroky pro
splnéni vyvoje. Tam je obecny zdravotni zdjem,
a jelikoZ mlécné vyrobky casto tvori velkou Cast
zakladni vyZivy, poptavka po zdravych potravinach
bude pokracovat. ZvySeny diraz je a bude na
bezpecnost potravin a bezpecnostnich pozadavka od
vyrobct udrZet mistni image a smysl transparent-
nosti, stejné jako zvySeni globalizace na konsoli-
dovaném trhu. Trh s mléénym tukem bude
pravdépodobné pokracovat ve svych vykyvech
s rekordnimi cenami mlé¢ného tuku zaznamenané
v roce 2013 (obr. 4) (International Dairy Federation).
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Obr. 5 Priklady novych vyrobk

Globalni inovaéni trendy v miékarenstvi

Globalni inovacéni trendy v mlékarenstvi zahrnuji posun
smérem k zodpovédnému stravovani - méné masa, vysoké
naroky na praci firem se spolecenskou zodpovédnosti
a transparentnost. Pro mnoho skupin spotfebitelt je jidlo
trendem a stile vice Zivotnim stylem neZ jen potravou.
V kombinaci s pozadavkem na autenti¢nost a "Slow Food"
je potfeba pro pohodIné feseni a rychlou pripravu - pro-
tichidné chovani. Ve stejném nakupnim kosiku je mozné
najit levné jidlo pro kaZdodenni spotfebu i exkluzivni
a fair-trade/ekologické produkty pro vikendové pozit-
karstvi (Innova Market Insights, Mintel).

Nékteré silné inovacni trendy zahrnuji trend feckého
jogurtu, tvarohu a zaméfeni na proteiny. Trend "bez-" (free)
pokracuje vyrobky napf. bez laktézy, bez lepku atd.
a ziskava vétsi podil na trhu. Kombinace z riznych potra-
vinarskych oblasti a necekané smési slozek jako napt. pizza
hamburgery, jakoz i nové chuté - zmrzlina s pfichuti
zeleného caje jsou také trendem (obr. 5). Produkty
zamétené na nové spotiebitelské skupiny, jako jsou jogurty
"zejména pro muze" nebo vyrobky urcené pro déti nebo
star$i populaci rostou, stejné jako posun k "have it your
way" ("délej to po svém") pokracuje. Kombinovéni
ruznych slozek, pfidavky asijskych chuti a bilkovin
a "zdravé" vyrobky - to je koncept pro dspéch v roce 2014
a dalSich letech (Foods and Friends, Innova Market
Insights, Mintel).

Literatura:
Zdroje informaci jsou uvedeny kurzivou v textu.
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Influence of storage goat milk
on the renneting

Abstract

The work deals with effect of storage temperature after
draw goat milk on renneting, quality of curd, it's weight,
dry matter of goat cheese and observing changes in com-
position of chosen parameters of fresh goat milk during
a period.

The goal of this work was to review the impact of coo-
ling and freezing of fresh goat milk, milk stored with tem-
perature lower than 4°C, milk stored at the level of -18 °C
for two weeks. These measurements was made with sam-
ples immediately after tempering on 37 °C than conse-
quently fall of to 20 °C and with samples which incubated
for 1 an hour at 37 °C and consequently fall of to 20 °C.

Eight samples of goat milk were observed at the begin-
ning and at the ending of lactation period. It was detected,
that the milk storage temperature had negative effect on
observed characteristics.

Uvod

Mléko je bohaty zdroj Zivin, jako jsou sacharidy,
bilkoviny, minerdlni latky a vitaminy. V poslednich letech
se zvySsila produkce a tim i pouziti koziho mléka jako alter-
nativniho zdroje proteinti. SloZeni proteinovych frakci
mléka od riznych druhti savct je predmétem mnoha pub-
likaci, mezi kterymi se kozi mléko vyznacuje pfitomnosti
sloucenin s dialezitymi metabolickymi vlastnostmi pro lid-
skou vyzivu (Da Costa, 2014). Kozi mléko se svym
zakladnim sloZenim velmi podobd mléku kravskému.
Bilkoviny koziho mléka se vSak znacné liSi od mléka
kravského, a to hlavné svym sloZenim a zastoupenim jed-
notlivych bilkovinnych frakci. Jednd se hlavné o nizkou
hladinu aS; kaseinu, coZ se nepfiznivé projevuje pfi
vytvareni kaseinové syreniny. Na druhé strané kozi mléko
obsahuje vice k- a hlavné B kaseinu. Samoziejmé tyto
rozdily mohou byt do jisté miry ovlivnény Slechténim
a genetickym polymorfismem. Kozi mléko ma pfi techno-
logickém zpracovani odlisné vlastnosti nez mléko kravské,
kasein se pfi syfeni srazi dvakrat rychleji, jeho citlivost
k zéhtevu je sniZzena. Fox et al. (2004) dale uvadi, Ze vyro-
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