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Tab. 4 SloZeni zkouSenych piv na pfistroji Anton Paar

Jednotky WLP 630 WLP672 Berliner
Weisse

Piivodni stupiiovitost % 9,02 9,02 8,78
Hust. piiv. mladiny g/cm? 1,036 1,036 1,035
Fin. hustota g/cm? 1,006 1,026 1,006
Alkohol % obj. 3,94 1,31 3,81
Zhyt. extrakt % 1,54 6,57 1,54
Prokvaseni % 83 27 82
Barva EBC 5,85 6,08 5,52
pH 3,32 3,05 3,51

jenz dodaly pivu vyraznou kyselost, kterd vystupovala
pred ostatni senzorické vjemy. Limitni hodnota pH je pro
kulturu Lbc. brevis pH 3, pii které se zastavuji veskeré
metabolické procesy a tim i fermentace. DalSi nega-
tivni vlastnosti vyrobeného piva byla Stiplava sirna viné
(Basarova, 2010), kter4 je typickad pro mlada a nevyzrala
piva stylu Berliner Weisse a pravdépodobné by doslo
k jejimu odstranéni prodlouZenim doby dokvaSovani.
Pozitivni ani negativni vliv pfidavku syrovatky v pfipadé
kultury Lbc. brevis nebyly prikazné.

Zaver

Byl navrzen novy smér vyuZziti demineralizované sy-
rovatky v pivovarském prumyslu, a to pridavek syrovatky
do mladiny, jakozto doplitkovy zdroj zkvasitelnych cukra
pro bakterie mlécného kvaseni. Pri fermentaci kulturou
Berliner Weisse Blend doSlo k hlubSimu prokvaseni
(83 %). U kultury Lbc. brevis doSlo pouze k ¢aste¢nému
prokvaseni (27 %), coZ se negativné projevilo i na senzo-
rickych vlastnostech piva. NiZsi prokvaseni bylo spojeno
is vyssi kyselosti tohoto piva. V pripad€ aplikace syrovat-
ky do mladiny piv typu Berliner Weisse byl charakter
piva ovlivnén zejména pouzitou mikrobidlni kulturou.
Syrovatka zde dopliiovala chutovy profil daného stylu
piva. Pfi pouZziti pro jiné druhy piv, jako je napiiklad
lezak plzetiského typu, by se jednalo o nezadouci prichut,
jelikoZ by se zcela vymykala typickému senzorickému
profilu daného piva. Proto vyuziti syrovatky jako pomoc-
né suroviny v pivovarstvi bude spiSe okrajovou, mistni
zalezitosti pro vybrané pivni styly.

Podékovdni
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SOUCASNY STAV SVETOVEHO
TRHU SE SYRY

Jiri Kopacek
Ceskomoravsky svaz mlékdrensky z.s., Praha

The current state of the world cheese market

Abstrakt

ReserSni Clanek popisuje soucasny vyvoj svétového
syrafstvi za obdobi poslednich 15 let. Opira se pfi tom
o statisticka data za sledované obdobi ziskana zejména ze
zdrojti IDF. Konstatuje, Ze syry patii dlouhodobé k trvale

Tab. 5 Senzorické porovndni syrovdtkovych piv s referencnim pivem

Senzoricky charakter Berliner Weisse Blend Lbe. brevis Berliner Weisse

Vzhled patrny mlécny zékal patrny mlécny zékal lehce zakalené

Viiné bohatd, podobnd B.W. kefirova, sirnd, Stiplava nakysla, ovocnd, podobna téstu
Horkost jemnd, decentni ztrdci se v kyselosti a Stiplavosti jemna

Kyselost vyraznd, odpovidajici velice vyrazna vyrazna

Konkrétni senzorické klady | citronové kyseld, ovocnd, suSenkovd,

smetanovo-kefirova chut’

Konkrétni senzorické zapory | nespecifikované tékavé slozky

Celkovy dojem kladny, pozitivni

kyseld, mlé¢na s dozvuky sladu

sviravd kyselost a vyrazné sirné aroma
od ref. vzorku vzdalené

citrusova kyselost, ovocné aroma, mlécné
suSenkova chut’
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rostoucim komoditdm mlécnych vyrobkd, coz dokumen-
tuje primérny meziro¢ni rist vyroby za posledni deseti-
leti ve vySi 2,1 %. Detailné si v§ima rozdila v produkci
syru v jednotlivych ¢astech svéta. Stejny zpisobem po-
pisuje i situaci ve spotfebé syra v jednotlivych Castech
svéta, kde dominuji zejména zdpadoevropské zemé, ale
k nejvétsimu mezirocnimu rastu v primeérné vysi 1,2 %
dochazi naopak v zemich rozvojového svéta. V clanku
jsou uvedeny dale informace o poctu registraci syra
s chranénym oznacenim pivodu (CHOP) a chranénym
zemépisnym oznacenim (CHZO) v EU. Kapitola
o trhu syri v Ceské republice si v§ima vyvoje vyroby,
zahrani¢niho obchodu a spotfeby syri v CR a charak-
terizuje Ceské syrarstvi jako vysoce koncentrovany a spe-
cializovany primysl ovlivnény globdlnimi hraci. Zavér
¢lanku pojedndvd o soucasnych trendech ve svétové
vyrobé syrt z pohledu spotiebitelskych ocekavani a mo-
derniho marketingu.

Klicova slova: vyroba syru, spotfeba syria, CHOP,
CHZO, spotiebitelské trendy

Abstract

The article describes the current development of world
cheese production in the last 15 years. It relies on statisti-
cal data for the reference period obtained mainly from
IDF sources. It notes that cheeses have long been one of
the constantly growing dairy commodities, as evidenced
by an average y/y increase in production of 2.1% over
the last decade. It notes in detail the differences in cheese
production in different parts of the world. In the same
way, it describes the situation in cheese consumption in
individual parts of the world, dominated mainly by Wes-
tern European countries, but the biggest y/y growth of
1.2% on average is in developing countries. The article
also provides information on the number of registra-
tions of cheeses with a protected designation of origin
(PDO) and a protected geographical indication (PGI) in
the EU. The chapter on the cheese market in the Czech
Republic looks at the development of cheese production,
foreign trade and consumption in the Czech Republic
and characterizes Czech cheese making as a highly con-
centrated and specialized industry influenced by global
players. The conclusion of the article deals with current
trends in the world cheese production in terms of con-
sumer expectations and modern marketing.

Key words: cheese production, cheese consumption,
PDO, PGI, consumer trends

1. Uvod

Syry patfi k nejstarSim potravinam lidstva a jejich
sortiment tvori trvale nejvyznamnéjsi soubor mléka-
renskych vyrobkid, a to nejen pro jejich rozmanitou
chut, pfitazlivou viini, ale zejména pro jejich nezastu-
pitelny vyznam v nasi vyZzivé. Podivame-li se do histo-
rie, zjistime, Ze zpracovani mléka na syry se datuje do

doby kolem 4000 let pred naSim letopoctem na dzemi
dnesniho Irdku, a postupné se stalo jednim z klasickych
prikladii ichovy potravin. Odtud se vyroba rozsifila pres
Egypt, Recko a Rim do celého svéta. V soucasné dobé je
znamo asi 3000 druhti syri. Syry patii bezesporu mezi
nejcennéjsi potraviny: zna¢ny obsah plnohodnotnych bil-
kovin zivocisného ptivodu, vysoké energeticka hodnota
syrd s vyS$im obsahem tuku, obsah mineralnich latek,
zejména vapenatych a fosforecnych soli a vitamint,
tak tvori ze syrti potravinu, kterd obsahuje témér vse,
co lidsky organismus potrebuje pro stavbu svého téla
a k celkovému udrzeni Zivota a zdravi. Bilkoviny mléka,
a tedy 1 syrli, obsahuji esencidlni aminokyseliny, které si
nase télo nedovede vyrobit. Syry jsou bohatym zdrojem
véapniku, jehoZ pfisun potravou je pro kazdého jedince
nesmirné dilezity, a to jiZ od obdobi pfed jeho narozenim
az do vysokého stari.

2. Vyroba syri

Podivejme se nyni, jak je to se soucasnou svétovou
vyrobou syrt. Podle odhadd FAO (Organizace pro
zemédélstvi a vyZivu) a IDF (Mezindrodni mlékarské fe-
derace) predstavovala svétova vyroba syrit v roce 2018
vice nez 23 miliond tun a za rok 2019 by mohla prekrocit
jiz objem 24 miliont tun. V tomto mnozstvi v§ak nejsou
z divodu zamezeni dvojiho zapocitani zahrnuty tavené
syry, jejichz produkce ¢ini dalSich priblizné 1,7 miliont
tun. Zprava o svétové mlékarské situaci vydavana
kazdoroéné IDF si detailné vSima syri vyrabénych
pramyslové z kravského mléka, které tvori z celkového
svétového objemu syri priblizné 90 %. Za rok 2018 byly
v tomto poctu podchyceny udaje z 50 clenskych zemi
federace a zapocitana vyroba v uhrnné vysi 21,277 mil.
tun. Meziro¢né tak doslo k navySeni o 2,1 %, pficemz
prumérnd mezirocni mira riistu byla v poslednim deseti-
leti 2,2 %.

Nejvyznamnéjsi oblasti vyroby syri jsou zejména zemé
Evropy, ve kterych se vyrabi 44 % svétové produkce.
DalSim vyznamnym producentem je pak severoamericky
kontinent s 27% svétovym podilem, kde je vyroba syrt
koncentrovana zejména do Spojenych statl americkych,

Rist svétové vyroby syri 2013 — 2018
(syry z kravského mléka vyrdbé&né pramyslové)

mil. tun
22 o 6% +2.1%
+2.2% :
21 /‘ /=
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Obr.1 Vyvoj svétové vyroby syrd v letech 2013-2018
Zdroj: Bull. IDF 501/2019 — The World Dairy Situation 2019
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Kanady, ale také do Mexika.
Meziro¢ni rast globalni vyro-
by syrti mezi lety 2018/2017
byl 2,1 %, pri¢emzZ nejvetsi
dynamiku zaznamenali v Se-
verni Americe (+3,0 %).
V EU to bylo jenom 1,4 %,
ale jednotlivych zemich EU
byl vyvoj pomérné rozdilny:
Irsko + 14,2 %, Italie + 4,6 %,
Polsko + 3,6 %, Némecko
+ 1,5 %, Dansko + 1,1 %, Ni-
zozemi + 0,6 % a ve Fran-
cii doslo dokonce k poklesu
produkce o - 0,8 %.

K dal$im svétovym vyrob-
cum syri se fadi Brazilie,
Turecko a Argentina, nic-
méné se svymi objemy
vyroby od 579 do 755 tisic  Qbr. 2 RozloZeni svétové vyroby syr(i z kravského miéka (v tis. tun)
tun jiz tyto zemé zaostavaji
za hlavnimi sv€tovymi hra¢i. V Rusku doSlo v letech  k tomu je hned nékolik, a to zejména skutecnost ros-
2014 a 2015 k pomérné vyznamnému rozmachu vyroby  touciho spotfebitelského uvédoméni, Ze jsou syry ne-
z divodl snahy vyrovnat se
se zdkazem dovozu syri ze Tab.1 Vyvoj vyroby syrii v jednotlivych oblastech svéta (v tis. tun)
zapadnich zemi, nicméné P
s ohledem na limitujici Evropska unie

mnorstvi disponibilniho 2005 2010 2015 2017 2018 20:?}%17 ﬂz:Jl':Jsst :\ie;inlfév
mléka pro vyrobu se nakonec
o 2 S p 5 EU 28 7857 | 8367 | 8998 | 9246 | 9376 +1,4% +1,4%
prumerna rocni mira rustu -
AT s 119 G, Nemecko 1924 | 2168 | 2322 | 2305 | 2339 | +15% +1,5%
Jiz zminéné Turecko je Francie (*) 1685 | 1757 | 1782 | 1738 | 1725 -0,8 % +0,2%
dnes mozné oznacit z pOhle- Itdlie (*) 1054 | 1069 | 1010 | 1053 | 1101 +4,6 % +0,3 %
du vyroby syri za zemi s nej- | Njzozem (¥) 672 | 753 | 845 | 874 | 880 +0,6% +2,1%
e lisiovon epamlion, 515 | 638 | 739 | 800 | 825 | +31% +3,7%
nebot pramérny meziro¢ni )
. . Dansko 256 292 393 447 452 +1,1% +1,8%
rast vykazoval v uplynulé —— .
dekads 9,6 %, coz 7adna jina Spojené kralovstvi 346 337 397 416 426 +2,5% +1,6 %
zemé nedosahuje. Irsko 119 172 207 196 224 +14,2 % +5,0%
RozloZeni svétové pramys- Rakousko 145 155 172 190 200 +5,6 % +2,5%
lové vyroby syri z kravskeho | gpangisko () 131 | 124 | 161 | 201 | 179 | -108% +2,4%
mléka pribliZuje obr. 2. | Cesko 18 | 111 | 122 | 133 | 135 +1.2% +1,0%
Tab. 1 poskytuje udaje _
p % o 5 Belgie 61 7 97 113 109 -3,6 % +4,6 %
0 vyrobé syra (v tis. tun) sle- ‘
dovan}’/ch dlouhodob& IDF Litva 79 100 103 101 102 +0,9 % +2,0%
(Opét se jedné o statistiku Finsko 97 101 88 86 87 +1,4 % -0,8 %
syri vyrobenych z kravs- | Mad'arsko 77 77 80 87 84 -3,6 % +0,7 %
kého mléka v pramyslovych | §y¢gsko 118 | 103 | 90 83 82 10% -2,8%
?nlekam?‘:h,)' d%v Prehlegu Loty3sko 32 | 31 38 | 46 | 47 +2,2% +3,0%
sou patrné odlisné tren
) 2 P . - . Y Estonsko 28 38 43 43 45 +4,7% +3,8 %
ristu v jednotlivych zemich.
Slovensko (*) 39 25 31 36 38 +5,6 % -0,1 %
3. Spotieba syri Kypr (*) 2 1 2 3 3 +4,1% +4,1%
Lucembursko 3 3 4 3 3 -17,4 % -1,3%
Syry patii mezi mlécné | ostami (*) 256 | 244 | 272 | 291 | 290 -0,4 % +1,0%
vyrobky, jejichZ spotieba Poznamka:

dlouhodobé roste. Duvodu (*) V uvedenych zemich je vyznamna rovnéz vyroba syrli z jinych druhli miék, kterd vSak v uvedené tabulce neni zahrnuta.
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Ostatni evropské zemé

2018 Index @ riist mezi lety
2018/2017 2005 az 2018
Rusko 371 433 453 464 473 +1,9% +1,9%
Bélorusko 150 242 305 323 332 +2,8% +6,3 %
Svycarsko (*) 168 180 187 188 190 +1,0% +1,0%
Ukrajina 358 263 167 166 168 +12% -5,7%
Norsko (**) 86 84 93 91 82 9,7 % -0,3%
Island 7 8 10 11 11 -0,9 % +3,2%
Pozndmka:

(*) V uvedenych zemich je vyznamna také vyroba syrli z jinych druhl miék, kterd vSak neni v uvedeném ddaji zahrnuta.
(**) V Norsku je uvedena vyroba viech syrdi; vyroba syrii z kravského miéka byla v r.2018 ve vysi 72,6 tis. tun.

Severni a stiedni Amerika

2005 2010 2015 2017 2018 Index @ rist mezi lety
2018/2017 2005 az 2018
USA 4150 | 4737 | 5367 | 5733 | 5908 +3,0% +2,8%
Kanada 310 344 390 428 443 +3,5% +2,8 %
Mexiko 143 275 363 398 419 +52% +8,6 %
Jizni Amerika
Zemé 2005 2010 2015 2017 2018 Index @ rist mezi lety
2018/2017 2005 aZ 2018
Brazilie 495 648 754 77 755 +21% +3,3 %
Argentina 408 507 550 578 579 +0,2 % +2,7 %
Chile (+) 78 73 91 94 101 +71% +2,0 %
Kolumbie 35 55 66 97 97 0,0 % +8,2%
Uruguay 38 58 57 49 45 -7,0 % +1,3%
Pozndmka:
(+) Ve statistice jsou zahrnuty tdaje pouze z velkych priimyslovych syrdren.
Asie
Zemé 2005 2010 2015 2017 2018 Index @ rist mezi lety
2018/2017 2005 aZ 2018
Turecko (1) 220 473 666 687 753 +9,6 % +9,6 %
|zrael 106 122 136 146 146 +0,4 % 12,5 %
Indie (2) 7 15 34 43 48 11,4 % +15,5%
Japonsko 39 46 46 46 45 -0,2 % +1,3%
Cina (5) 15 17 28 38 41 +6,6 % +7,9%
Kazachstan 15 16 30 25 28 +8,2% +4,8 %
Jizni Korea 12 8 7 4 4 -2,8% -2,9 %
Mongolsko (6) 0 0 0 0 0 +65,8 %
Poznamka:

(1) V Turecku je uvedena vyroba viech syrdi; vyroba syrii z kravského miéka byla v r.2018 ve vysi 719 tis. tun.

(2) VIndii jsou zaznamendny tidaje pouze od druzstevnich syrdren; daje za cely miékdrensky sektor nejsou k dispozici.
(3) V Ciné udaj zahrnuije i tavené syry.
(

6) Vyroba je nizsi jak 0,5 tis. tun, proto pfi jednotném zaokrouhleni na celé tis. tun je uvedena 0.

Oceanie
2005 2010 2015 2017 2018 Index @ riist mezi lety
2018/2017 2005 az 2018
Novy Zéland (4) 280 268 355 386 385 -0,3 % +2,5%
Austrdlie (5) 373 339 325 356 344 -3,5 % -0,6 %
Poznémka:

(4) Udaje za Novy Zéland zahrnuii i tavené syry.
(5) Fiskalni rok konéi v ¢ervnu roku nasledujiciho.

jenom chutnou, ale predevsim
vyZivové hodnotnou potravi-
nou. Kromé toho, Ze se jedna
o jednu ze zékladnich potravin,
stavaji se syry zejména v rozvi-
nutych zemich syry jakousi
soucasti nového zivotniho sty-
lu, ve kterém konzumované
potraviny prinaseji také radost,
gurmdansky zézitek, kdy se
uspéchany zZivotni styl se stravo-
vanim v rGznych ,,fast foodech
méni na novy styl tzv. ,,vikend-
ového pozitkérstvi“ s nalepkou
spise ,,slow-food*“. Velky po-
sun je ale také zaznamenavan
v rozvojovych zemich (napft.
v Asii a v Africe), ve kterych
jeste¢ doneddvna spotiebitelé
syry vubec neznali, protoZe
zde nebyly mlééné vyrobky
ani soucasti jidelni¢ka a stravo-
vacich navyki. Nicméné i tento
svét se postupné ,,westernizuje®,
takZe syrové speciality zacinaji
objevovat lidé také v Cing, In-
dii, Japonsku a dalSich tretich
zemich. Vzhledem k této
skutecnosti je spotfeba syri
v jednotlivych svétovych oblas-
tech pomérné rozdilnd, o cemz
nds presvédcuje obr. 3.

Pokud budeme hovofit o ristu
spotieby syrd, miZzeme fici, Ze
primérnd mira rustu je podle
udaji OECD-FAO odhadovana
v obdobi let 2015-2028 ve vysi
1,1 %, pficemz v rozvinutych
zemich s jiZ vysokou spotfebou
se jednd, resp. bude jednat
o mezirocni narist pouze 0,3 %
a v rozvojovych zemich, kde
syrim lidé teprve prichazeji na
chut, je tento nartst vyssi, a to
1,2 %.

Ke spotrebé syri je potreba
také poznamenat, Ze se mezi jed-
notlivymi zemémi 1i$i i statis-
tické metodiky, co je vSe do
udaje o spotiebé syrt zahrnova-
no. Nejvyssi spotieba syra
je zfejmé& v Recku, kde vSak
z prezentovaného mnozstvi
okolo 31-32 kg na osobu a rok
tvoii 80 % dva zcela typické
mistni syry, a to Feta a Hallou-
mi. Toto &islo je v§ak nyni nut-
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né povazovat za neoficidlni,
protoZe Recko za poslednich
8 let neposkytlo aktudlni stati-

Afrika

2010 2015 2017 2018 Index @ riist mezi lety
2018/2017 2005 aZ 2018
248 286 376 395 +4,9 % +5,0 %
44 98 102 108 +5,9 % +7,5%
2 3 3 3 0% +1,0%
0 0 0 0 +15,5% +2,9%

stickd data. Zemé se skutecné | Egypt 209
,nejvyssi®  spotfebou zahr- | jisni Afrika 42
nujici opravdu cely Siroky Zimbabwe 9
sortiment je pak jednoznacné .
. Keria (6) 0
Francie a  Lucembursko
Pozndmka:

(2627 kg). Nékteré zemé
do spotieby spravné zahrnuji
i tvarohy a tavené syry, jiné je
zase naopak neuvadéji, takze

(6) Vyroba je nizsi jak 0,5 tis. tun, proto pri jednotném zaokrouhleni na celé tis. tun je uvedena 0.

Vlybrané zemé svéta

celkem

2005

objektivni  srovnani  zemi

2010

17 874

2015

2017

2018

19865 | 20 848 | 21277

Index
2018/2017

+2,1%

@ riist mezi lety
2005 az 2018

mohou byt nékdy ne zcela
presnd. Severské zemé, jako napf. Island a Skandinavie,
zapocitavaji do spotieby i vysokoproteinovy fermento-
vany mlécny koncentrat skyr, i kdyZ se v tomto pripadé
jedna o zakysany vyrobek, a nikoliv syr jako takovy.

Pro prehlednost dopliiuje tab. 2 idaje o spotiebé syru
ve vybranych zemich svéta, jak jsou zaznamenédny ve
statistikach IDF.

4. Zajimavosti o trhu syrii v nejvjznamnéjSich
syrarskych zemich

Spojené stdty americké

Podle objemu vyroby jsou USA s produkci 5,908 mil.
tun jednoznacné nejvétsim svétovym vyrobcem syru.
Charakteristické pro zdejSi pramysl je zejména jeho dy-
namicky rist, a to 2, 8 % meziro¢né v poslednim deseti-
leti. S prihlédnutim k disledné ochrané domaciho trhu
neni dovoz syrd do zemé nijak vysoky a predstavoval
v roce 2018 pouhych 3,1 % doméci spotieby. Vysoky

neni prili§ ani vyvoz syrd, ktery ¢ini pouhych 5,9 %
z vyroby. Exportnimi destinacemi jsou zejména Mexiko,
déle pak Cina, Jizni Korea, Japonsko, ale také Australie.

Ve vyrabéném sortimentu prevazuje cheddar (40 %
z celkové vyroby), nasleduje mozzarella vyrabénd zej-
ména pro sektor gastronomie. Oblibené jsou rovnéz
syry s tvorbou ok (Svycarského typu) a syry pasta filata
(italského typu) s objemem produkce 22 %, americky
Ltvaroh® Cottage cheese predstavuje asi 5 % zdejsi
vyroby.

Syry jsou v USA pomérné oblibené a zkonzumuje se
jich ro¢né 17,3 kg na osobu. Trend rustu spotieby jde
ruku v ruce s trendem rtstu zdejsi vyroby.

Némecko

Némecko je druhym nejveétSim svétovym a prvnim
nejvétsim evropskym vyrobcem syrd. Vyrdbi se zde
2,339 mil. tun syr@ z kravského mléka, vyznamna je
také produkce tavenych syrd, a to ve vysi 186 tis. tun.

Obr. 3 Porovnani spotfeby syrti v roce 2018 ve vybranych zemich (kg/osoba)

i
SN2

s

Zapadni Evropa a USA vykazuji stabilné nejvyssi svétovou spotiebu
syri, naproti tomu spotieba syri v 3. zemich je velice nizka.

E<ske
Es5-10kg

Mio-15kg
H>15kg

Zemé s nejuy3s A B. —_—
spotfebou: ‘\' i
Recko ca. 31 kg Dénzko Francia a Lucamburske Finsko Holandsko a Estonske  Némaecke Rakouskn Itélie Polsko Eesko
neaficialng 28,9kt 26,5kg 57 kg 24,4kg 24,1 kg 223 kg 2Bk 19,1kg 17,9 kg
8 MLEKARSKE LISTY 178, VOL. 31, No. 1



VEDA, VYZKUM

Tab. 2 Vyvoj spotieby syri v letech 2016-2018 ve vybranych zemich svéta (v kg na osobu a rok)

Evropska unie

Ostatni evropské zemeé

Zemé 2016 2017 2018 Index Zemé 2016 2017 2018 Index
2018/2016 2018/2016
EU 28 18,7 18,6 18,9 +0,6 % Rusko 57 5,6 5,6 -0,6 %
Némecko 251 23,9 241 +12% Bélorusko 12,9 14,7 13,5 +25%
Francie (*) 26,6 26,5 26,5 0,0% Svycarsko (*) 21,8 21,5 21,8 +0,9%
Italie (*) 21,5 21,7 21,8 +0,6 % Ukrajina 42 4.2 45 +29%
Nizozemi (*) 21,7 22,0 24,4 +6,6 % Norsko (**) 19,1 18,7 18,8 0,0 %
Polsko 18,6 18,9 19,1 +1,3% Island 21,7 27,4 26:4
Dénsko 28,4 27,6 28,9 +1,2%
Spojené kralovstvi 16 | 17 | 18 | +25% Severni a stfedni Amerika
Irsko 6,8 6,8 6,8 0,0 % 2018 Index
2018/2016
Rakousko 229 22,2 22,5 -0,1%
. USA 16,7 16,9 17,3 +2,6 %
Spanélsko (*) 9,0 8,9 8,9 -0,5%
; Kanada 13,6 13,8 14,5 +41 %
Cesko 17,6 17,7 17,9 +1,7%
) Mexiko 41 41 43 +3,7%
Belgie 15,0 14,6 14,2 -1,9 %
Litva 17,5 20,6 20,8 +7,2 % A .
' ° Jizni Amerika
Finsko 26,8 25,9 25,7 -1,8 % »
Zemé 2016 2017 2018 Index
Mad’arsko 13,3 13,5 13,3 -0,2% 2018/2016
Svédsko 20,6 20,0 20,2 -0,3% Brazilie 3,8 3,8 3,7 -0,3%
LotySsko 19,1 20,0 20,2 +1,6 % Argentina 11,7 12,8 12,9 +6,3 %
Estonsko 25,2 24,4 24,4 -1,2% Chile 9,3 9,5 10,6 +12,5%
Slovensko (*) 14,0 13,5 13,5 1,7% Kolumbie 2,0 2,0 2,0 +2,6 %
Kypr (*) 26,3 26,3 26,3 0,0 % Uruguay 8,8 10,0 9,5 +4,6 %
Lucembursko 23,9 26,5 26,5 0,0 %
Ostatni (*) 133 | 138 | 146 +4,5% Afrika
- Index
Asie 2018/2016
Zemé 2016 2017 2018 Index Egypt 43 48 49 +9,5%
2018/2016
Jizni Afrika 1,9 1,9 1,9 +0,9 %
Turecko 7,8 8,0 8,7 +71%
Zimbabwe 0,6 0,6 0,6 0,0 %
Japonsko 2,4 2,5 2,5 +3,1%
Izrael 19,2 19,3 19,1 +0,4 % Oceanie
Jizni Korea 2,8 3,1 3,0 +1,3%
. Index
Cina 0,1 0,1 0,1 +21,9% 2018/2016
Kazachstan 2,4 2,4 2,6 +41% Austrdlie 12,8 13,5 14,0 +6,3 %
Mongolsko 0,3 0,4 0,4 +28,3% Novy Zéland 9,0 9,8 10,1 +6,9 %
Vyroba ma dlouhodobé vyrovnany meziro¢ni rust ve  Francie

vy$i 1,5 %. Obliba syrt je vysoka, o cemz svédci vysoka
roCni spotieba pres 24 kg na osobu. Sortiment je pomérné
pestry a je navic obohacovan dovozem syri z okolnich
zemi v objemu prevySujicim 800 tis. tun, coZ predstavuje
témeét 27 % doméci spotieby. Vyvoz syrt naopak tak
vyrazny neni a ¢ini pouhych 6 % z vyroby. Vyvoznimi
destinacemi jsou zejména ostatni evropské zemé.

Hlavnimi vyrobnimi segmenty jsou Ccerstvé syry
(34 %), polotvrdé syry holandského typu (33%), syry
typu pasta filata (zejména primyslova mozzarella pro
gastronomii) (17 %), dale pak tvrdé syry (9%) a mékké
syry (7 %).

Francie je z pohledu objemu vyroby syri sice az
treti zemi svéta, nicméné se jednd o zemi odliSujici se
od dalSich syrarskych zemi naprosto ve vSech aspek-
tech. Se svoji primérnou spotiebou syrti na obyvatele
(ca. 26,5 — 27,5 kg) se tadi trvale mezi zemé s nejvyssi
konzumaci syri. 96 % Francouzi konzumuje syry zcela
pravidelné, z toho 47 % Francouzi si je doptfava kazdy
den. Ceni si pfi tom chuti, rozmanitosti druht a pravosti
mnoha syri. Syry maji u Francouzi vysoké renomé, jsou
narodem milovany, respektovany a casto dokonce osla-
vovany. Nabidka syrd je naprosto nepreberna a mnohé
druhy maji i své regiondlni a sezénni alternativy. Neni
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Tab.3a Udaje o vyrobé a spotiebé syrii ve vybranych zemich

Nizozemi Polsko Rusko Dansko V. Britanie Bélorusko Svycarsko
Vlyroba 2018 (tis. tun) | 880 825 473 452 426 332 190
@ meziroéni riist +21% +3,7% +1,9% +1,8% +1,6% +6,3% +1,0%
2005-2019
@ spotreba 2018 24,4 kg 19,1 kg 5,6 kg 28,9 kg 11,8 kg 13,5 kg 21,8 kg
Sortiment, pozndmka | Polotvrdé syry 98% 54 % tvaroh Obliba syt je velkd, | 54 % polotvrdé, | 71 % tvofi

vyroby: Gouda 63%, a cerstveé syry, ale pro vySSi vyrobu | 23 % cerstvé, cheddar,

Edam 35% dale pak syry chybi dostatek 18 % mékke

polotvrdé a tvrdé | suroviny a5 % modré

18 % Cerstvé a mékké | Velky podil vyrdbénych | Nejvétsi podil
syry syril je exportovan predstavuiji tvrdé

do Ruska. horské syry.

Tab.3b Udaje o vyrobé a spotiebé syri ve vybranych neevropskych zemich

Brazilie Turecko Argentina Kanada Mexiko Egypt Novy Zéland
Vlyroba 2018 (tis. tun) | 755 753 579 443 419 395 385
@ rocni rist +33% +9,6% +2,7% +28% + 8,6 % +50% +25%
2005-2019
@ spotreba 2018 3,7kg 8,6 kg 12,9 kg 14,5 kg 4,3kg 49kg 10,1 kg
Prevladajici druhy polotvrdé syry bilé syry, parené | polotvrdé syry Cheddar parené syry bilé syry Cheddar
syril syry

tedy divu, Ze se spotiebitelé, ale nékdy i odbornici v tom
Sirokém vybéru stéZi orientuji. Na tomto misté je rovnéz
dobré pripomenout prosluly vyrok charismatického fran-
couzského povaleéného prezidenta, generdala Charlese de
Gaulle, o tom, jak ,,... je obtizné viddnout zemi, kterd md
258 druhii syri...“ . Podobny vyrok vyslovil na pocatku
2. svétové valky také britsky premiér Winston Churchil,
ktery jim chtél docilit vS§eobecnou britskou podporu pro
Francii proti jeji nacistické okupaci. Tehdy fekl: ,, Zddnd
zemé vyrdbéjici 300 druhii syrii nemiiZe preci zemrit*.
Syry jsou ve Francie jednoznacné soucasti zivotniho sty-
lu francouzského néroda.

Dnesni vyroba syrti (2018) pfedstavuje 1,725 mil. tun
syrti zkravského mléka, k tomu tu je ale dal§ich 107 tis. tun
kozich syrti a 64 tis. tun ovcich syrl.. Francie dale
produkuje 135 tis. tun syrh tavenych. I pres tyto objemy
proziva zdejsi syrarstvi v poslednim desetileti spise re-
cesi, coz doklada jen nepatrny mezirocni rist vyroby ve
vyS$i 0,2 %. Divodem nizkého riistu vyroby byly problé-
my souvisejici spiSe s prvovyrobou mléka a jeho cenovou
nestalosti.

I pres pestrost sortimentu se do Francie dostavaji syry
z okolnich evropskych zemi, které zemé sama nevyrabi.
Tento dovoz reprezentuje okolo 26 % doméci spotieby.
Francie ale m4 naopak co nabidnout svétu a jeji export ve
vyS$i pres 370 tis. tun predstavuje 40 % domaci produkce.

Ve vyrobnim portfoliu jsou nejvice zastoupeny emen-
talské syry (14 %), syry s uSlechtilou plisni na povrchu,
tedy Brie a Camembert (14 %), tvrdé syry Comté a Can-
tal (5 %). Podobné jako v jinych zemich jsou velice
populdrni pafené syry (5 %) a Francie je také nejvétsim
konzumentem rakletd (4 %).

Francie ma dnes registrovano 45 syrii nesoucich chra-
néné oznaceni pivodu a 9 syrii s chranénym zeméepisnym

Tab. 3¢ Udaje o vyrobé a spotiebé syrii ve vybranych

zemich Asie
Japonsko Indie
Vyroba 2018 (tis. tun) 45 48 41
@ rocni riist 2005-2019 1,3% +155% +79%
@ spotreba 2018 2,5kg < 0,1kg 0,1 kg

oznacenim. Vyznam produkce téchto chrinénych vy-
robki je obrovsky. Tyto syry totiZz pfedstavuji femeslné
a kulturni dédictvi Francie a vypovidaji o Zivotnim stylu
francouzského naroda.

Vyznam chranénych syrd s CHOP ¢i CHZO je ne-
dozirny také v zaméstnanosti. Na jejich vyrobé se totiz
podili 45 000 farméafa a dalSich 13 000 osob na syrarnich
a ve zracich sklepich. Pro jejich vyrobu se ve Francii
vyuziva téméf 10 % objemu kravského mléka z této
zemé, 12,5 % celkové vyroby koziho mléka a dokonce
42 % mléka ovciho.

Podle dostupnych statistik tyto syry konzumuje 92 %
Francouzu, ktefi jich v priméru spotiebuji asi 4,7 kg na
hlavu, coz je v podstaté pétina zdejsi spotieby syra.

Rocné se ve Francii vyprodukuje syrti a masel s chra-
nénym oznacenim na 230 tis. tun, coZ predstavuje cel-
kovy obrat pfiblizn€ 1,8 miliardy euro ro¢n€. Rovnéz
export uvedenych vyrobkll je nyni v objemu vySSim
nez 13.000 tun a francouzské syry a masla s chranénym
oznacenim pivodu putuji opravdu do celého svéta.

Itdlie

Také tato stfedomorska zemé se v mnohém podoba
Francii. V roce 2018 se zde vyrobilo 1,170 mil. tun syrt
z kravského mléka, z nichZz 16 % tvofily extratvrdé syry
Grana Padano a 13 % Parmigiano Reggiano, a dile pak
5 % italska Gorgonzola. Bohuzel také Italie méla potize

10
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Evropska unie — pocet registraci

cial Journal EU* bylo nyni jiz

Registrovany pocet syrt PDO / PGI

Syry s chranénym oznacenim puvodu (PDO/CHOP)
a chranénym zemépisnym oznafenim (PGI/CHZO)

zvefejnéno 10 novych névrhi
pro CHOP a 3 navrhy pro CHZO
a probiha jejich vypotadani). Dale
jsou podany prihlasky dalSich

Velké Britdnie 10+7
Portugalsko 11+1
Némecko 643
Slovensko 048
MNizozeml 443
Rakousko 6+0
Polske 342
Slovinsko 440
Dansko 044
Cesko 043

Litva 0+3
Rumunsko 1+1
Belgie 1+0

Irske 140
Chorvatsko 140
Svédsko 0+1

o

10 20 30 40

F“l't’;‘:: ::ﬁ ___ 16 navrhi pro CHOP a 8 pro
Spanlsko 2642 CHZO, které budou muset byt
Hecko 2140 nejprve zvetrejnény v ,,0Official Jour-

nal EU%, nezli se pristoupi k je-
jich vyporadani napfi¢ clenskymi
zemémi EU.

Obr. 4 ilustruje rozloZeni jiz
zaevidovanych syr@i s chranénym
oznacenim v zemich EU.

Podil vyroby téchto syrii na cel-
kové produkci syra EU predstavuje
priblizné 10,5 %. Nejvétsi podil
ze své domdici vyroby vykazu-
je Recko, a to téméF 48 %, coz
predstavuje priblizné 100 tis. tun.

=0 0 Nejvyznamnéjsim syrem s CHOP

Obr. 4 Registrace syrii CHOP a CHZO v Evropské unii

s dostatkem mlécné suroviny, kterd se do zemé musi
1 dovaZet, coZ potvrzuje jenom nizkd mezirocni mira
rustu, konkrétné 0,3 % v poslednim desetileti. Dovoz
syru do Italie predstavuje 40 % domaéci spotieby, vyvoz
syru je pak jednou z vyznamnych komodit zahrani¢niho
obchodu. Exportuje se vice nez 400 tis. tun syrd, coz
predstavuje 36 % podil doméaci vyroby. Také Italové mi-
luji syry a zkonzumuji jich ro¢né okolo 22 kg na osobu.

Italie je zemi s nejvétSim poctem syrd s registraci
chranéného oznaceni pivodu. Téchto syri zde je jiz 50,
navic jsou zde jest€ 2 syry s chranénym zemépisnym
oznacenim. Rozdil oproti jinym syrafskym zemim vSak
spociva v celkovém objemu produkce téchto syra, ktery je
okolo 470 tisic tun, coZ je pfiblizné 44-45 % zdejsi vyro-
by. Spotieba chranénych syrt je v Italii také vysoka, a to
vice nez 10 kg na osobu a rok. Italie je rovnéz nejvétsim
svétovym exportérem syri s chranénym oznacenim.

Dalsi z pohledu Evropy vyznamné syraiské zemé
priblizuje tab. 3a.

Prehled vyznamnych producenti syrti z dalSich ne-
evropskych zemi uvadi tab. 3b.

Bez zajimavosti neni ani trh syrd ve vybranych
(nesyrarskych) asijskych zemich v tabulce 3c.

5. Syry s chranénym oznacenim piivodu
a chranénym zemeépisnym oznacenim

Chranéné syry maji nesmirny kulturni, obchodni, mar-
ketingovy a hospodarsky vyznam. V soucasné dobé je
v Evropské unii z 20 zemi jiZz zaregistrovano 190 syrt
s chrdnénym oznacenim pivodu (CHOP) a 49 syri
s chranénym zemépisnym oznacenim (CHZO). Dalsi sy-
ry jsou ve stavu administrativniho projedndvani (v ,, Offi-

tu je syr Feta. V Itdlii je absolutni
objem vyroby syri s chranénym
oznacenim ale zfejmé nejvyssi
vubec, a to 470 tis. tun, coz predstavuje 44 % italské
vyroby syrii. Ve Spanélsku je tento podil na celkové
produkci syrti 16 %, ve Francii 12 %, V Rakousku 7 %,
ve Velké Britanii a v Nizozemi asi 6-7 % a u nas v Ceské
republice to jsou neceld 3 %.

6. Trh syrii v Ceské republice

Vyroba syrii v Ceské republice ma za sebou vel-
mi dlouhou historii a tradici zapocatou jiZz v obdobi
10. stoleti, kam aZ sahaji prvni zminky o syrech u nés.
Vyroba syra pak prosla nékolika historickymi etapami od
primitivniho lidového syrafstvi v domacnostech, malych
farméch a salaSich, pfes manufakturni vyrobu na velko-
statcich a zahdjeni praimyslové vyroby syrii na prelomu
19. a 20. stoleti, a nasledné pres sloZitou historickou eta-
pu v obdobi od 1. do konce 2. svétové valky a naslednou
socializaci zemé&d€lstvi a pramyslu. Syrafstvi soucasnosti
je vsak jiz charakterizovano koncentraci vyroby syra do
velkych vyrobnich celkll zpracovavajicich velké objemy
mléka, syry jsou vyrabény ekonomicky o standardni
jakosti a skutecné vyznamného posunu doznala také
Site vyrabéného sortimentu, ve kterém je moZné nalézt
téméf vSechny druhy znamych syrt. Pozitivni dopad na
soucasny stav mél bezesporu i vstup zahrani¢niho kapi-
talu do ¢eského mlékarenstvi, ktery s sebou pfinesl mo-
derni technologické a marketingové know-how.

Na obr. 5 je dokumentovana vyroba pfirodnich a ta-
venych syrti (v tis. tundch) v letech 1950 az 2019. Je
zde patrny trvaly rist vyroby (v poslednim desetileti
s mezirocni mirou rustu 1 %) pfi soubéZzném pokle-
su poctu prumyslovych syriaren (od 140 na pocatku
Sedesatych let minulého stoleti po dnesnich 27 kapacit).
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Vyvoj vwyroby pfirednich a tavenych syrd v €R v letech 1950 - 2019
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méné stabilni droven vyvozu v po-
160 | rovnani s predchozim rokem, ale
naopak pomérné vyrazny dalsi rast
dovozi. Z téchto udaju pak lze do-
vodit ocekdvany rast tuzemské
spotfeby syri, na ktery vSak nemél
vliv vyvoj domaci produkce syrii, ale
naopak dovoz syrit k nim. Konecné
udaje o zahrani¢nim obchodu a do-
sazené spotfebé budou k dispozici
v mésici breznu 2020.
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7. Soucasné trendy ve svétové
vyrohé syrii

Co urCuje soucasny vyvoj své-
tového syrafstvi a jaké jsou nej-

Obr. 5 Viyvoj vyroby prirodnich a tavenych syri v CR v obdobi 1950-2019
Zdroj: sestaveno z dostupnych dat a dlouhodobych statistik MZe

Odchylky od tohoto vyvoje je mozné vypozorovat ze-
jména v roce 1993, kdy doslo k cenové liberalizaci a tim
nahlému poklesu koupéschopné poptavky, coz se vsak
v nasledujicim roce opét zménilo, nebot si spotiebitelé
uvédomili, Ze syry jsou skutecné jednou ze zékladnich
potravin. K dalSimu propadu pak doslo v roce 2004, kdy
Cesk4 republika pristoupila k Evropské unii a doméci
cesky trh se zahy zaplnil obrovskou nabidkou z okolnich
evropskych zemi. Tento tehdejsi propad domaci vyroby
syrd se postupné opét navraci k objemim pred rokem
2004, i kdyz silna konkurence z okolniho svéta zistava
naddle vysokd, coZz dokumentuje podil dovozu syrd na
domaci spotiebé prevysujici 51 %.

Soucasny stav vyroby syri a tvarohii v CR a zahra-
ni¢niho obchodu se syry v letech 2017-2019 dokumen-
tuje tab. 4.

Z vyse uvedené tabulky je patrna mirna recese vyroby
syru v loniském roce. Z udajii o zahranicnim obchodu
znamych prozatim do konce listopadu lze vycist vice

Tab. 4 Vyvoj vyroby, spotieby a zahrani¢niho obchodu syrd
a tvarohti v CR v letech 2017-2019

Mnozstvi (v tundch) 2017 2018 2019 Rozdil
2019/2018

Viyroba syrti piirodnich 94.375 | 96.870 | 96.419 -0,5 %

Vlyroba syrti tavenych 15.076 | 14.888 | 14.315 -3,8%

Vlyroba tvaroh(i 38.923 | 38.028 | 37.893 -0,4 %

VYROBA celkem 148.374 | 149.786 | 148.627 -0,7 %

Dovoz syri 95.732 | 96.496 | 104.077 | +79%

Export syr 54.356 | 56.516 | 55.700 -1,4 %

Doméci spotfeba syrli 17,9kg | 17,9 kg | Odhad ca.

a tvaroh(i (v kg na osobu) 18,4 kg

— celkem, v tom:

* Prirodni syry 11,3kg | 11,6 kg

* Tavené syry 1,9 kg 1,8 kg

* Tvarohy 4,7 kg 4,5 kg

Zdroj: Vykaz Miék (MZe) 6-12; databdze zahranicniho obchodu; viastni propocty

N

vyznamnéj$i spotiebitelské trendy
lze shrnout do nékolika nasledu-
jicich bodi:

- Rostouci stredni tfida v kombinaci s urbanizaci jsou
mozna nejveétsi hybnou silou Zivotniho stylu — lidé se
ste¢huji do mést, coZ sebou pfinasi rusnéjsi Zivot, vyssi
prijmy, potebu pohodli.

- Zdravi a wellness — povédomi o dobrém zdravi se
bude i nadidle zvySovat a demografické zmény ve
spolec¢nosti povedou také ke starnuti populace — s tim
ale budou spojené i nékteré rizikové faktory, jako
napfiklad nadvaha a obezita.

- Pivod, udrzitelnost a bezpecnost potravin — spotfe-
bitelé budou mit vétsi zajem o ekologické produkty,
jakoz i o dobfe zndmé znacky s vysokym standardem
bezpecnosti potravin. Jiz dnes je patrny vysoky zdjem
o vyrobky typu ,,clean label “.

- Vysoka kvalita vyrobki nebude do budoucna pouhym
pozadavkem, ale nezbytnou podminkou, ktera
bude spotrebitelskou vetejnosti chdpana jako uplna
samoziejmost.

- Zodpovédné stravovéni — jidlo se stane vice trendem
a soucasti zivotniho stylu nez jen pouhou potravou.
Zijem bude o autenti¢nost vyrobkd, rozSifovat se
bude gastronomie typu ,,slow food“, zvySovat se bu-
de zajem o tzv. ,,fair trade‘ vyrobky, a do moédy se
bude dostéavat i jakési ,,vikendové pozitkarstvi®.

- Inovacni trendy typu: bez (,,free from ) — napft. vyrob-
ky se sniZzenym obsahem lakt6zy, cukru, lepku, trans-
mastnych kyselin apod., vyrobky bez pridatnych latek
atd.

Spottebitelé budou u vyrobkdi vyzadovat Cerstvost,
svézest, zdravi, bude je vice zajimat ptivod — napt. bio-
vyrobky a vyrobky s oznacenim ,,clean label*“ a vyrob-
ky bez pouziti pfidatnych latek. Bezlakt6zové vyrobky
budou vyZadovany ve vSech vyrobkovych skupindch
syrti, modni zaleZitosti se stavaji také vysokoproteinové
vyrobky — napft. tvarohy. Bez zajimavosti neni ani fakt, Ze
fermentovany vysokoproteinovy vyrobek skyr, ktery se
rozsifil po celé Evropé ze zemé svého puvodu Islandu, je
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zatazovan zejména v severskych zemich také do kategorie
syru, coz v téchto zemich ve statistikich uméle navysuje
tamni spotfebu syrt (napt. Island a Dansko). Zakaznici
budou u vyrobku vice poptavat nové a netradi¢ni prichuté,
které jsou v marketingovych studiich oznacovany jako
vyrobky pro ,,dobrodruzné spotrebitele®.

Velmi Siroce jsou stile vice poptavany tzv. etnické
potraviny, kterymi v kategorii syri mohou byt naptiklad
napodobeniny grilovaciho syra Halloumi rozsiteného
zejména na Kypru, v Recku a v dalSich blizkovychod-
nich zemich. Etnickym syrem je ale i italskd mozzarella
pouzivana rovnéZ pii piipravach pizzy, ktera se jiz ddvno
roz§itila po celém svét€. Popularita pizzy posypané ne-
jenom mozzarellou, ale dnes jiz jakymkoliv syrem, dala
vzniku velkého primyslu vyroby predpripravenych pizz.

Lidé se budou vice vracet také k tradicnim vyrobkim
s vysokou kvalitou a autenti¢nosti. Pfidanou hodnotu
pro spotiebitele poskytnou zejména syry s chranénym
oznacenim, vysoce prozralé (archivni syry), ale také
specialni, i kdyZ vyrazné drazsi afinované syry.

Novym typem vyrobkll v syrafstvi se stanou rtznd
mala ,,single* baleni nabizena naptiklad jako snacky pro
konzumaci na cestach (potraviny typu ,.,to go*). Syry ale
také budou castou surovinou pro moderni gastronomii
a fast food-restaurace, ale také pro dalSi potravinarské
zpracovani, naptiklad v pekdrenském ¢i masném pri-
myslu nebo pfi vyrobé lahidek.

Trvalym trendem, ktery zapocal jiz pred nékolika
lety, jsou pohodlné, tzv. convenience potraviny urcené
zejména pro moderniho narocného spotrebitele, ktery
chce mit vSe snazsi, ktery nema Cas a ktery tedy chce
mit své potraviny pripravené doslova ,,na klic*. Sem patfi
samoziejmé nejenom platkovani a strouhdni syrd, ale
také nabidka riznych cateringovych baleni syru (kosticky
na party, na salaty), syrové omacky a dresingy, syry na
smazeni a grilovani v€etné kombinace s dochucujicimi
prisadami apod.

Oblibenymi je dnes poradani riznych degustaci syrt
spojenych s parovanim syr@i s vinem, pivem, ovocem,
pecivem apod. Syry se pri nich tak stavaji soucasti
,,;nového* zZivotniho stylu a gastronomickym potésenim.

V neposlednim fadé nesmime zapomenout na sku-
tecnost, Ze se na trhu potravin objevuje stéle vice alterna-

tivnich vyrobkd, a tedy i alternativ k syram. MiiZe se jednat
o specialni potraviny pro vegany, vyrobky s vylouc¢enim
mlécného tuku, resp. jeho nahrazeni tukem rostlinnym,
nebo jen a pouze napodobeniny syri vyrobenych zcela
bez pouziti mléka. Zde samozifejmé nemizeme mluvit
o syrech jako takovych, nicméné musime vzit na védomi,
Ze 1 toto je soucasny spotiebitelsky trend a pro syrarsky
prumysl jeden z vaZnych konkurenti. Smutna je v tomto
pripad€ pouze skutecnost, Ze se néktefi vyrobci téchto
alternativ uchyluji k zdmérnému mateni spotiebiteld
pouzivanim nespravnych oznacovani, parazitovanim na
vyhrazenych mlékarskych terminech a casto i nekalymi
marketingovymi praktikami.

8. Zavér

Jak je zifejmé ze vSech vysSe uvedenych informaci,
syry jsou a také v budoucnosti budou patfit mezi
nejvyznamnéjsi kategorie mléénych vyrobki. Je to jed-
nak z divodul jejich vyznamu v pestré a vyvazené stravé
vSech generaci, ale také postupné vSech narodil svéta.
DalS§im pfinosem je vysokd pfidand hodnota téchto
vyrobk, coz je dileZité i z pohledu mlékarenské ekono-
miky. Pro pfisti obdobi je tedy mozné ocekavat stabilni
az mirné rostouci vyvoj trhu se syry v zemich rozvinu-
tého svéta a pomérné dynamicky vyvoj v rozvijejicich se
zemich a novych ekonomikach.
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INFORMACE —

POTENCIAL TECHNOLOGICKE APLIKACE PROBIOTICKYCH
MIKROKAPSLI DO BEZLAKTOZOVEHO JOGURTU RECKEHO STYLU

Studie hodnotila potencidl bezlaktézového jogurtu feckého stylu jako nové matrice pro sprejové susené mikrokapsle obsahujici
probiotikum Bifidobacterium lactis BB-12. Do jogurtu byly pouZity mikrokapsle se dvéma riiznymi druhy stén: z arabské gumy
ainulinu. U obou byla béhem 30 dni skladovéni pfi 4 °C zaznamenana vytéZnost zapouzdfeni nad 96 % a dobra Zivotaschopnost
probiotik (>8 log KTJ g). Pfiddni mikrokapsli zvySilo pH vyrobku, pevnost a prilnavost, ale neovlivnilo negativné Zivotaschopnost
mléénych kultur. Po 30 dnech skladovéni byla Zivotaschopnost probiotik nad 6,5 log KTJ g, coZ naznaduje, Ze tento druh

jogurtu miZe byt vhodnou matrici pro B. /actis BB-12.
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