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REKLASIFIKACE RODU LACTOBACILLUS

Sarka Horaékova
Ustav mléka, tukii a kosmetiky, VSCHT Praha

Od samého zacatku historie identifikace a klasifikace mikroorganismu, ktera zapocala koncem 19. stoleti, miizeme
najit celou fadu upfesiovani, prejmenovani rodtl ¢i nového zarazeni druhli v souladu s postupujicimi poznatky o ty-
pickych vlastnostech bunék (morfologie, optimalni teplota rstu, vyuZziti jednotlivych sacharidi, spektrum vytvarenych
metabolitd apod.) V poslednich desetiletich je snaha o presnou klasifikaci jest¢ markantnéjsi, nebot zacaly byt k to-
muto ucelu vyuzivany molekularné-genetické metody.

Stejny vyvoj prodélava i z hlediska mlékarenské technologie dulezity rod Lactobacillus, ktery byl poprvé popsan jiz
na zacatku 20. stoleti. Doposud u néj bylo identifikovano 261 druhi. Jiz diive byly z divodu velké odli$nosti prefazeni
néktefi zastupci do jinych roda (Carnobacterium spp., Oenococcus spp. nebo Weissella spp.). V soucasné dobé vsak
probiha dramatickd zména v reklasifikaci ¢eledi Lactobacillaceae, rod Lactobacillus, Paralactobacillus a Pediococ-
cus. V publikaci, ktera byla zverejnéna v dubnu tohoto roku (Zheng a kol., 2020), je nové vytvoreno 23 rodil na
zéakladé sekvenovani celého genomu téchto bakterii. V ptivodnim rodu Lactobacillus bylo ponechéno pouze 38 druhii
ze skupiny Lactobacillus delbrueckii. Tyto zmény se jiz objevuji v oficidlnich databazich (jako napt. List of Prokaryo-
tic Names with Standing in Nomenclature (www.lpsn.dsmz.de; www.bacterio.net)), nové nazvy lze jiz také nalézt
v dal§ich publikovanych védeckych pracich. Rychlou orientaci mezi starymi a novymi ndzvy jednotlivych druhd na-
bizeji webové stranky http://lactobacillus.ualberta.ca. Snahou autori reklasifikace bylo lépe zaradit a zdokumentovat
jednotlivé druhy tak, aby se heterogenita genomu projevila v taxonomii a bylo mozno odli§it jednotlivé zastupce
z hlediska ekologickych a funk¢nich vlastnosti a adaptace na hostitele. Nicméné tyto zmény pfinesou také mnoho
tézkosti z hlediska orientace nejen védecké i laické verejnosti (zapamatuje si nékdo nazvy jako Secundilactobacil-

x lus, Liquorilactobacillus ¢i Lapidilactobacillus?), ale

také z hlediska oficidlnich dokumenti a pouZiti nazva

Lactobacillus casei Lacticaseibacillus casei v pramyslové vyrobg.
Lactobacillus rhamnosus Lacticaseibacillus rhamnosus Dobrou Zpréwou je, 7e zarazeni (a nézvy) homo-
Lactobacillus plantarum Lactiplantibacillus plantarum fermentativnich a termofilnich laktobacild, jako jsou
Lactobacillus fermentum Limosilactobacillus fermentum Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus, L. acido-
Lactobacillus reuteri Limosilactobacillus reuteri p hl{”S’ L.Whelvencusi - CV”SP a/tus ap O,d' Zusta\:a beze’:
. . . . . zmény. Priklady zmén zarazeni ostatnich druhd, které
Lactobacillus brevis Levilactobacillus brevis T s o . .y, o
. } . ] 3 se nejcastéji pouzivaji v potravinarskych technologiich
Lactobacillus kefir Lentibactobacillus kefiri ¢i v probiotickych dopliicich stravy, jsou uvedeny v ta-
Lactobacillus sanfranciscensis Fructilactobacillus sanfranciscensis bulce.
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