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Abstrakt

Cilem préace bylo posoudit vybrané ukazatele kvality
mléka (tuk, bilkovina, pocet somatickych bunék — PSB,
rezidua inhibi¢nich latek — RIL) v mléce l1écenych dojnic
ve vztahu k ochranné lhuté (neukoncena vs. ukoncena).
Vysoké hodnoty PSB byly prokdzidny u dojnic obou
skupin (xg = 486 tis./ml, resp. 440 tis./ml). Pfitomnost
RIL byla prokazana u 16,4 % dojnic s fadné ukoncenou
ochrannou lhttou. Tyto dojnice mély soucasné extrémné
vysoké hodnoty PSB (xg = 1887 tis./ml).
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inhibi¢nich latek

1écba, rezidua

Abstract

The aim of the work was to assess selected indicators
of milk quality (fat, protein, somatic cell counts — SCC,
antibiotic residues) in the milk of treated dairy cows in re-
lation to the withdrawal period (unfinished vs. finished).
High SCC values were demonstrated in dairy cows of
both groups (xg=486 thousand/ml and 440 thousand/ml,
respectively). The presence of antibiotic residues was
demonstrated in 16.4% of dairy cows after properly finis-
hed withdrawal period. These dairy cows had extremely
high SCC values (xg=1887 thousand/ml).

Keywords: dairy cow, milk, treatment, antibiotic resi-
dues

Uvod

mlécné 7lazy. Zanéty mlécné Zlazy (mastitidy) jsou
povazovany za jedny z nejcastéjSich a ekonomicky
jeného skotu. Ve své klinické ¢i subklinické formé jsou
zodpovédné za zmény ve sloZeni mléka, a tim zhorSeni
kvality mléka a kone¢nych produktt, zkraceni trvan-
livosti a v neposledni fadé predstavuji riziko z hlediska
verejného zdravi. V souvislosti s mastitidou dochazi
k omezeni syntézy hlavnich sloZzek mléka, ¢imz se méni
jejich vzdjemny pomér. Zanétlivy proces vede ke zvySeni
koncentrace sérovych bilkovin (sérovy albumin, imu-
noglobuliny), chloridii a sodiku. S mastitidami spojené
preventivni a 1écebné pouZivani veterindrnich pripravkil
vytvati riziko vyskytu jejich rezidui v mléce (Sharma
a kol., 2011; Hasorovd a Tancin, 2016, Bobbo a kol.,
2017; Kandeel a kol., 2018).

Pravé nepfitomnost rezidui inhibi¢nich latek (RIL)
je jednim ze zdkladnich poZadavki na mléko dodavané
do mlékarny. Je zndmo, Ze rezidua antibiotik negativné
ovliviiuji mikroorganismy, a to jak ty, které jsou pouzivany
v rdmci vyroby mléénych vyrobkl (Grunwald a Petz,
2003), tak ty, které jsou soucasti mikrobioty spotfebitele.
Globalni nartist antibiotické rezistence patogennich bak-
terii je rovnéZ jednou z Casto sklonovanych negativnich
konsekvenci rezidui antibiotik v potravinovém fetézci
(Kyuchukova, 2020).

Zatimco vliv mastitid na sloZeni mléka je intenzivné
studovan jiz od 70. let 20. stoleti (Sharma a kol., 2011),
informace tykajici se kvality mléka vcetné zhodnoceni
pritomnosti RIL po ukoncéeni 1écby mastitidy jsou raritni.

Cilem price bylo provést vyhodnoceni vybranych
ukazatelll kvality mléka vcetné pfitomnosti RIL v mléce
Iécenych dojnic, a to v rdmci ochranné lhity (OL) a krat-
ce po jejim ukonceni.

Material a metodika

Za ucelem vyhodnoceni vybranych parametrti kvality
mléka vcetné RIL bylo odebirano mléko 1é€enych dojnic
v Sesti chovech dojeného skotu. Od 33 dojnic bylo mléko
odebirano v ramci jest€¢ neukoncené OL, od 128 dojnic
po ukonceni OL — Tabulka 1. Z tohoto poctu bylo 63 %
holStynského skotu véetné kiZzenct, 26 % dojnic ¢eského
strakatého skotu vcetné kiizencti a 11 % kiiZenci ostat-
nich plemen.

Kvalitativni parametry mléka byly stanoveny v Cen-
tralni laboratofi Madeta a.s., kterd je akreditovdna pro
chemické analyzy a mikrobiologické zkousky mléka dle
CSN EN ISO/IEC 17025:2005. Analyzator CombiFoss 7

Tab. 1 Charakteristika sledovanych skupin Ié¢enych dojnic

Produkce kvalitniho sy-
rového mléka a produktd
z néj je ovlivnéna fadou

Ochranna ]

Ihiita (OL)

ve vztahu
k OL (dny)

vnitfnich a vnéjSich faktord, | neukoncenda | 33 | -3,0+5,37
z nichZ velmi vyznamnou | ukonéend 128 | 7,5+11,28

Odbér mléka

Vék dojnic Skuteéna Uzitkovost Tuk Bilkoviny
(roky) celozivotni za laktaci za laktaci za laktaci
uZitkovost (kg)* (kg)* (%)* (%)*
41+169 | 17874+13314 | 7148+2504 | 3,78+0,37 | 3,38+0,22
43+155 | 18482+11247 | 7353+1872 | 3,82+0,46 | 3,32+0,22

roli hraje zdravotni stav

* Udaje zjiSténé z databdze plemenic (PLEMDAT, 2021)
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(Foss Electric, Dansko) pracuje na principu infracervené
spektroskopie s Fourierovou transformaci (stanoveni
tuku a bilkovin), resp. na principu priatokové cytometrie
(stanoveni poctu somatickych bunék — PSB). Pritomnost
RIL byla analyzovana podle platnych standardnich
operacnich postupt zpracovanych dle navodu vyrobce,
Sirokospektralnim testem zaloZzenym na mikrobiologickém
principu (Delvotest T, DSM Food Specialties, Nizozemi).
Pro ovéreni statistické vyznamnosti kvantitativnich
proménnych (log PSB, tuk, bilkoviny) byla vyuZita nabid-
ka programu Statistica (StatSoft CR) — Studentdv #-test.

Vysledky a diskuze

Somatické buriky, reprezentované v hlavnim podilu bi-
lymi krvinkami (pfedev§im makrofagy) a méné epitelialni-
mi buitkami, predstavuji prirozenou protektivni slozku mlé-
ka. Prestoze vlivi, které vedou ke zvyseni PSB v mléce je

vice, v pripadé velmi vysokych hodnot je jejich nejcastéjsi ”

pficinou zanétlivy proces mlécné Zlazy (Li a kol., 2014). 80

V nasi studii byly zjiStény vysoké hodnoty PSB ve skupiné

dojnic v OL i u dojnic po jejim fddném ukonceni (Ta- 60

bulka 2). Pokud se tykd pfitomnosti RIL v mléce stano- 40

vené Delvotestem, byla zjiSténa i ve skupiné dojnic po 12 14

ukonceni OL (16,4 %). Na tomto misté 1ze poznamenat, 20 0

7e 1 pres dodrZovani stanovenych OL pfi pouZivani vete- 0

rindrnich Ié¢ivych pripravki miZe byt skute¢néd délka je- pozitivni negativni
jich vyluCovani mlékem mnohem delsi. Roli zde mohou %e = 1.887 tis./ml xg = 330 tis./ml
hrét faktory jako napf. intenzita metabolismu, uZitkovost &i <200 tis./ml = 201-400 tis./ml ©401 tis.-1 mil./ml ¥1 mil/ml

zdravotni anamnéza (Moti a Desa, 2020).

Vcelku logicky byly zjistény vysoké hodnoty PSB
v mléce dojnic jesté pred ukoncenim OL (xg =486 tis./ml),
na druhou stranu byly pfekvapivé vysoké hodnoty PSB
(xg =440 tis./ml) zjistény také u dojnic s fadné ukoncenou
OL, kde je predpoklad, Ze dojnice jsou vylécené. Vliv
daného onemocnéni je tedy pfi hodnoceni kvality mléka
treba i dile zvaZovat. Nékteré studie se zabyvaly vztahem
mezi formou mastitidy, etiologickym agens a zménami
v produkci mléka a jeho sloZeni. Bylo napt. prokazano,
7Ze v pripadé subklinickych mastitid vyvolanych koa-
guldzanegativnimi stafylokoky jsou zjiStovany vysoké
hodnoty PSB, avSak mlécna uZzitkovost a sloZeni mléka
ovlivnény nebyvaji (Tomazi a kol., 2015).

Vzhledem k tomu, Ze toto mléko jiz mize byt soucasti
dodavky do mlékarny, je tfeba rovnéz vzit do uvahy vliv
vysokych hodnot PSB na zpracovatelnost mléka. Pfi

Tab. 2 Jakostni ukazatele miéka lé&enych dojnic v ochranné Ihaté a po jejim skonéeni

vyrobé syrti bylo pozorovano pomalejSi sraZzeni mléka,
slabSi pevnost syfeniny a nasledné niz$i vytéZnost syra
(Summer a kol., 2015). Konzumni mléka mohou mit
snizenou udrznost jako dusledek pfitomnosti termo-
stabilnich endogennich lipaz a protedz ze somatickych
bunék (Li a kol., 2014).

Zajimavych vysledka bylo dosazeno tehdy, pokud se
skupina dojnic s ukonc¢enou OL rozdélila na dvé skupiny,
a to skupinu dojnic, u kterych byla jest€ zaznamenana
pritomnost RIL v mléce (n = 21), a skupinu dojnic, u kte-
rych v mléce po vySetieni Delvotestem pritomnost RIL
prokédzana nebyla (n = 107). U prvni skupiny dojnic byla
zjiSténa hodnota PSB témér 6 x vyssi (xg = 1887 tis./ml)
neZ u druhé skupiny (xg = 330 tis./ml) — (Graf 1). Vysoké
hodnoty v prvni skupiné byly zcela urcité ovlivnény vy-
sokym podilem dojnic (67 %) s extrémnimi hodnotami
PSB, tj. s hodnotami nad 1 mil./ml.

Graf 1 Rozdéleni cetnosti (%) pro pocet somatickych
bunék (tis./ml) v mléce dojnic s ukon¢enou
ochrannou Ihdtou a tridénych dle nélezu RIL
(pozitivni, n = 21; negativni, n = 107) vcetné
geometrického priméru (xg) v dané skupiné

Pfi hodnoceni zdravotniho stavu mlécné Zlazy ve stadé
dojeného skotu se samoziejmé pracuje s nizS§imi hod-
notami, kdy hodnoty PSB do 100 tis./ml vyjadiuji velmi
dobry a 100 — 200 tis./ml uspokojivy zdravotni stav. Pfi
PSB v rozmezi 200 — 300 tis./ml se jiz zdravotni stav sta-
da hodnoti jako ohrozeny s nutnosti realizace vhodnych
opatreni k jeho zlepsSeni (Kvapilik a kol., 2013).

Zaver

Vysledky prace poukdzaly na to, Ze v obdobi oko-
lo ukonceni ochranné lhuty
byly v mléce dojnic zjiStény
extrémné vysoké hodnoty poctu
somatickych bunék. Jak jsme

v naS$i praci zjistili, rezidua

PSB (tis/ml) | 1264/486 | 1940 | 31 | 7393 | 1641/440 | 3303 | 12 | 22000 | 0,5307

PSB log 260 | 061 | 149 | 387 | 264 | 073 | 1,08 | 434 |o7s61 | antibiotik je moZnad nalézt také
Tuk (%) 3,75 194 | 048 | 756 | 359 162 | 067 | 902 | 06188 | PO ochranné Ihité, a tedy se na
Bilkoviny (%) | 369 | 078 | 154 | 554 | 382 | 103 | 229 | 1045 | 04904 | tento pevnéurCeny termin nelze
RIL (%) 33,3 16,4 bezpodminecné spoléhat a cho-

X = priimér (aritmeticky/geometricky); s, = smérodatna odchylka; P = hladina vyznamnosti
1PSB = podet somatickych bunék; RIL = % pozitivnich vzorkii provedenych Delvotestem T

vatelé by na tuto skuteCnost
méli pamatovat.
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