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Abstrakt

Je uveden stav hledani analytické metody s potencidlem
pro identifikaci artificidlni redukce poctu somatickych
bunék (ARPSB) v mléce jako nelegalni praktiky manipu-
lace se syrovym mlékem s porusenim jeho autenticity.
Je zminéna nepotvrzena hypotéza pro mlécné enzymy
jako indikatory ARPSB. Studium probihéd v oblasti hy-
potéz moznych zmén ve spektrech u infracervené spek-
troskopie (MIR-FT) a ve frekvenc¢ni distribuci (pramér
a tvar) poctu somatickych bunek (PSB) prostfednictvim
ARPSB. Jako zpisobilé k identifikaci ARPSB je uvede-
na kalkulaci ziskand metoda komparace hodnot laktofe-
rinu (LF) a PSB po ARPSB. Tato situace nastava: - pfi
zachytu koncentrace LF v syrovém kravském mléce
> 250 mg/l; - pfi soubéZném zdchytu PSB < 350 tis./ml.
Jako dal$i moznost s potencidlem 85 % spolehlivosti je
zminéna také nova polskd metoda (Warsaw University
of Life Sciences, 2025) vyhodnoceni mikroskopického
obrazu mléka prostfednictvim Al po ARPSB. Zde se
predpokladd zménény obraz centrifugaci poskozenych
fosfolipidi membran tukovych globuli. Je ziejmé, Ze
k pripadnému potvrzeni podezieni z pouZiti technologie
ARPSB v praxi bude zatim potiebné kombinovat vice
doporucovanych analytickych postupd.

Klicova slova: syrové mléko, pocet somatickych bu-
nek, laktoferin, tukova globule, poruSeni autenticity

Abstract

The state of the search for an analytical method with
the potential for identifying artificial reduction of somatic
cell count (ARSCC) in milk as an illegal practice of ma-
nipulating raw milk with violation of its authenticity is
presented. An unconfirmed hypothesis for milk enzymes
as indicators of ARSCC is mentioned. The study is in the
area of hypotheses of possible changes in the spectra of
infrared spectroscopy (MIR-FT) and in the frequency dis-
tribution (diameter and shape) of the number of somatic
cells (SCC) through ARSCC. The calculation-obtained
method of comparing the values of lactoferrin (LF) and
SCC after ARSCC is presented as capable of identifying
ARSCC. This situation occurs: - when the concentration
of LF in raw cow’s milk is > 250 mg/l; - when the simul-
taneous detection of SCC < 350 thousand/ml. Another
option with a potential of 85% reliability is also men-
tioned a new Polish method (Warsaw University of Life
Sciences, 2025) of evaluating the microscopic image of
milk using AI after ARSCC. Here, a changed image is
assumed by centrifugation of damaged phospholipids of
fat globule membranes. It is clear that in order to possibly
confirm the suspicion of the use of ARSCC technology in
practice, it will be necessary to combine several recom-
mended analytical procedures.

Keywords: raw milk, somatic cell count, lactoferrin,
fat globule, authenticity violation

Potieba kontroly kvality syrového mléka

Aby byly vytvoreny podminky pro zajisténi zdravot-
ni bezpecnosti mlééného potravinového fetézce a dale
pro moznost zvySovani podilu produkce naroc¢néjSich
mlécnych vyrobku s vyssi pfidanou hodnotou, je kvali-
ta syrového mléka dlouhodobé kontrolovana pomérné
frekventnim stanovovanim celé fady analytickych uka-
zatelti. Nékteré kvalitativni limity mohou cinit problémy
nékterym choviim v celkovych dodavkach miléka, kdy
z diivodu vyssiho vyskytu subklinickych mastitid dosa-
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huji v celkové dodavce vyssi pocet somatickych bunék
(PSB) > 400 10°ml"), nez je pozadovany (Nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 ze dne
29. dubna 2004, kterym se stanovi zvlastni hygienicka
pravidla pro potraviny ZzivocisSného pivodu, ve znéni
konsolidovaném k 9. listopadu 2024), a tak musi ¢ast
mléka z dodavky vytrazovat. Tento vyrazovany objem se
nejcastéji pohybuje od 0 do 3 %, ovSem, misty miZe byt
1 vySsi, tedy i pres S5 %. To je pak ekonomicky alarmujici
situace, kterd, aby tomu zabranili, mize vést u nékterych
chovatell i k pouZiti specifické centrifugacni technologie
arteficidlni redukce PSB (ARPSB). To je vSak z pohledu
potravinové legislativy nekala praxe a postup lze oznacit
za poruSeni autenticity potravinové suroviny, tedy za jeji
falSovani. Drivéjsi, dnes neplatnd (pfesto stile setrvacné
pokracujici v kvalitativnich pozadavcich dodavatelsko-
odbératelskych smluv), norma CSN 57 0529 (Syrové
kravské mléko) obsahovala klauzuli, Ze syrovému
mléku nesmi byt nic pfidano ani ubrdno. Dnes tento
pozadavek vystavuji sice nezdvazné cechovni normy
(dobrovolny, akreditacni systém Potravinarské komory
Ceské republiky, Cechovni norma — Syrové kravské
mléko 2016-03-18-0127), ale zejména evropska legis-
lativa, Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU)
¢. 1308/2013 ze dne 17. prosince 2013, Cast III, Mléko
a mlécné vyrobky: ,Mlékem* se rozumi vyhradné bézna
tekutina vylucovand mlécnou zlazou ziskand z jednoho
nebo vice dojeni bez toho, aby se do ni cokoli pridavalo
nebo z ni odebiralo.

Vyzkumny dustav mlékarensky se spolupracujicimi
pracovisti fesi vyzkumny projekt ke zlepSeni analytic-
kych moZnosti pfi identifikaci ARPSB: MZe NAZV
Zemé QK 21010212 s nazvem ,,Vyvoj metod pro kon-
trolu manipulace kvality mléka urceného k dalSimu tech-
nologickému zpracovéni a zajiSténi jeho autenticity*.

Cil prace

Cilem této prace bylo shrnout dosavadni vyvoj pfi
hledani analytickych metod s potencidlem identifikovat
pouziti ARPSB v praxi.

Projekt naseho pracovisté se jiz dfive zabyval iden-
tifikaci falSovani mléka malych prezvykavct mlékem
kravskym (Rysova a kol., 2021, 2022) tzn., Ze urcité
zkuSenosti s hledanim potenciondlnich analytickych me-
tod byly ziskdny jiz dfive.

Spektrum analytickych metod pouZitych podle
hypotéz k hledani potencialu identifikace
ARPSB

Projektové hypotézy pro hledani analytickych metod
s potencidlem indikovat pouziti ARPSB v praxi byly:

- odhad potencidlu identifikace ARPSB pomoci vys-
ledkt enzymatickych metod (semikvantitativni testy
aktivit — katalaza, esteraza, laktatdehydrogenéza).
Predpokladem bylo zachovani vysoké aktivity enzymu

v mléce po ARPSB, tedy pfi nizkém PSB — aktivita
enzymu bude vysoka pro vysoké PSB a s ARPSB pro
vyrazny pokles PSB (cca o 50 %) nebude klesat, nebo
jen minimalné (o pfimou vazbu relevantnich enzymu
na membrany a dal$i organely neutrofill). ARPSB
bude pak indikovana ,,vysokou* aktivitou enzymu
(ve vybrané kombinaci) a ,,nizkym*“ PSB (pod cca
300 tis./ml). Hypotéza je zatim nepotvrzena, mozna
pro nizsi citlivost pouzitych testd. Pozdé€ji byl pro-
veden prechod k hodnotdm laktoferinu (LF) v mléce
se stejnym predpokladem (po faktickém ovéfeni sta-
bility hodnoty LF po ARPSB) jako u enzymi, kdy
vysledky se jevily nadéjné pro dany ucel;

-odhad potencidlu identifikace ARPSB pomoci
vysledkll prutocné cytometrie (FC) PSB. Hypotézou
byl pfedpoklad o vlivu ARPSB na primérnou velikost
somatickych bunék a tvar frekvencni distribuce PSB
(Obr. 1). Hypotéza je zatim ovéfovana;

- odhad potencidlu identifikace ARPSB pomoci vys-
ledku spekter infracervené spektroskopie (MIR-FT).
Hypotézou je predpokladany vliv ARPSB na zmény
spektralnich charakteristik. Hypotéza je ovétovana,
ale prvni vysledky se zatim nejevi pfiznive;

- odhad potencialu identifikace ARPSB pomoci
vysledkti metody NMR (hmotnostni magneticka re-
zonance), hypotéza o vlivu ARPSB na charakteristiky
NMR (Kejdova — Rysova a kol., 2025, kde jisté pozi-
tivni vysledky ve smyslu nalezeni potencidlu k identi-
fikaci ARPSB byly zaznamenany);

- odhad potencidlu identifikace ARPSB pomoci vysled-
kit metody MALDI-TOF, hypotéza o vlivu ARPSB na
charakteristiky MALDI-TOF, zatim v ovéfovani.

Obr. 1 Zobrazeni hypotézy mozZného vlivu nezadouci
technologie ARPSB na frekvencni distribuci
osciloskopického zdznamu pratoéné cytometrie
(FC) PSB

Frequeney %

Somatic cell (resp. nucleus) size

Frequency % = Frekvence %; Somatic cell (resp. nucleus) size = Velikost somatické
buriky (resp. jejiho jadra); C 1 = Gaussova distribucni kiivka pro pivodni miéko; C 2 =
distribuéni kfivka pro identické mléko po ARPSB; x 1 = aritmeticky primér kfivky 1;x 2 =
aritmeticky prameér krivky 2.

Profil nékterych dosaZenych postupii
a vysledkii moznosti analytickeé identifikace
ARPSB

V ramci studie (Kejdova Rysova a kol., 2025) bylo ode-
brano 56 béZnych vzorkd bazénového kravského mléka
ze Ctyt farem (plemeno dojnic Holstyn a Ceské strakaté
v poméru 2 : 1), véetné kontrolnich vzorkl pochézejicich
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od stad yykazujicich nizky vyskyt subkli-
nické mastitidy i pridavkd mléka masti-
tidniho. VSechny vzorky byly podrobeny

Obr. 2 Platnost hypotézy se potvrdila u enzymatickych test pouze
cdstecné pro kataldzu a laktdtdehydrogenazu: Viysledky pro
katalazu (r = -0,315) v plvodnim miéce (bez ARPSB)

ARPSB (n = 112, pivodni miéko a parové Poéet somatickych buné&k vs.&as vyplavani disku

ekvivalenty falSovaného mléka). Nasledné P

byla provedena fyzikalné-chemickd ana- 3500 @

lyza. Pro detailni analyzu struktury a dy- 3000

namiky metaboliti v mléku byla pouZita 2500 o

technika nukledrni magnetické rezonance | . 2000 o o oI

(NMR) s vyuZitim jednorozmérného expe- | g 20 ® R?=0,0991

rimentu noesyprld. Ziskana data byla sta- 1000 J_‘

tisticky zpracovéna diskrimina¢ni analyzou 502 ’-"""_‘; ''''''' P o o -

zaloZenou na metodé ¢asteénych nejmensich oo 0 B T e 200000 0

¢tvercti (PLS-DA). Bylo zjisténo, Ze model PSB (tis./ml)

PLS-DA nedokazal s dostatecnou presnosti

odliit vzorky mléka pied a po centrifugaci, Obr. 3 Platnost hypotézy se potvrdila u enzymatickych testd pouze

coz naznaduje, Ze tento technologicky zédsah ééste,c‘i'né pro kataldzu a Iaf{ta’tdehydrogenézu: Vysledky pro
o st oz i 2 kataldzu (r = -0,257) v mléce s ARPSB

neovliviiuje nizkomolekularni profil mléka.

Naproti tomu klasifikace dle PSB pfi hranici Poéet somatickych bunék vs.éas vyplavani disku

PSB 400 10°ml! dosahla pfesnosti 74,5 %, | 4000

pfi striktnéj$im vymezeni skupiny vzrostla | 3soo ®

presnost na 81,2 %. Jesté vyssi klasifikacni | 3000

presnost byla pozorovana pri pouziti niz§tho | 2°0©

prahu PSB 200 10°ml, a to 84 %. Zahrnuti | *%°°

dopliikkovych parametrd (obsah laktézy, pH, 1;22 S“ v =-0,3119x + 757,35

vodivost atd.) nepfineslo vyznamné zlepSeni oo ’-%, .................. oo

predikce. Z vysledkt vyplyva, Ze NMR je o ‘.’ o8 ® e ..o ® °

schopna zachytit sekundarni metabolické sop @ 500 1000 1500 2000 2500 3000773500 4000

stopy zanétlivych procest, i kdyz byl vzorek | 1000

mléka oSetfen technologii ARPSB.

Déle byla provedena analyza vysledkd, podle shora
uvedené hypotézy, k detekci falSovanych vzorkti mléka
na zakladé méfeni aktivity vybranych nativnich enzyma.
Aktivita nékterych nativnich enzyma mléka je uzce spjata
se zdravotnim stavem mlécné zlazy. U aktivity nékterych
enzymui (napf. kataldza, laktatdehydrogenaza, esteraza)
byly zjistény korelace s PSB. V praxi mlékarstvi lze
zaznamenat prilezitostné aktivitu vedouci k falSovani
suroviny prostfednictvim neZadouciho snizeni PSB
(ARPSB). Cilem bylo ohodnotit potencial rdznych vy-
branych mlékatskych analytickych metod k mozZnosti
odhalovani (identifikace) ARPSB. Bylo odstfedéno
(ARPSB) 64 vzorki mléka. U pivodnich i odstfedénych
vzorkt mléka byl soucasné stanoven PSB pritokovou cy-
tometrii pristrojem Somacount 300 (Bentley Instruments
Inc., Chaska, Minnesota, USA) a pfistrojem DeLaval Cell
Counter (Hisira et al., 2024) a aktivita enzymi katalazy,
laktatdehydrogenazy a esterazy. Enzym kataldza rozklada
peroxid vodiku na O, a H,O. Disk namoceny v mléce po
vhozeni do zkumavky obsahujici peroxid vodiku klesne
ke dnu, avsak v dusledku kysliku vznikajiciho rozkladem
peroxidu vodiku je op&tovné vynesen na hladinu. Cas, za
ktery tento jev nastane, je nepfimo umérny aktivité kata-
lazy v mléce. Na disky o priméru 6 mm bylo naneseno
15 pl syrového mléka. Nasledné byly disky vhozeny do
zkumavky s obsahem 5 ml 3% peroxidu vodiku v Tris
HCI (Sigma Aldrich), pH 7,2. Byl zaznamenan cas, ktery

uplynul mezi okamzikem vhozeni disku do zkumavky
a jeho vyplavanim na hladinu. Stanoveni aktivity laktit-
dehydrogenazy v mléce testem Uddercheck: reagencni
podlozka testovaciho prouzku obsahuje imobilizovany
substrat L-laktat. V sérii spraZzenych reakci je L-laktat
oxidovan enzymem laktatdehydrogendza (LDH) a sou-
casné je redukovan indikator nitrotetrazoliovd modf
na fialovy formazan. Intenzita fialové barvy je umérna
koncentraci LDH v mléce. Stanoveni aktivity esterdzy
v mléce testem PortaSCC Quick Test: V dasledku che-
mické reakce barviva na testovacim prouzku a enzymu
esterazy v mléce se prouzek barvi modre. Intenzita zbar-
veni je umérna aktivité esterazy v mléce. Nekteré vysled-
kové vztahy mezi sledovanymi jsou uvedeny na Obr. 2
a 3. Nicméné, z vysledkil prevazné vyplyva, ze aktivita
enzymu s ARPSB mirn€ poklesla, coz testy podchytily
(nebylo ocekavano), potvrdily tedy svoji ptivodni funkeci,
ale nikoliv vyzkumnou hypotézu, pricemz se citlivost
prevazné semikvantitativnich testl jevila pro dany rozsah
manipulaci s mlékem jako pomérné nedostatecna.
Metodickou otdzkou byl také vliv ARPSB na kvalita-
tivni ukazatele mléka. Z etického pohledu je ziejmé, Ze
mléko od mastitidnich dojnic do potravinového fetézce
samozfejme¢ nepatii. Mastitidni mléko muze, kromé
vys$siho zastoupeni patogenti mastitid (napt. Staphylo-
coccus aureus, St. haemolyticus, Streptococcus uberis,
Str. dysgalactiae, Escherichia coli, atd.), které sice bu-
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dou inaktivovany pasteraci, také obsahovat tepelné sta-
bilni, zdravotné rizikové enterotoxiny jako produkty
metabolismu téchto bakterii a zanétu celkem. Tim je
dostatecné definovéna rizikovost takové pripadné praxe
ARPSB. Dile je odejmuti ¢asti z PSB z mlé¢né suroviny
porusenim potravinové legislativy (Nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013), kde je, jak jiz
bylo zminéno, explicitné stanoveno, Ze odejmuto nic
byt nesmi. Pres tato omezeni byly, pro kompletni infor-
maci, provedeny studie posouzeni vlivu ARPSB na
kvalitu syrového kravského mléka. Bylo zjiSténo (Hanu§
a kol., 2025 b), Ze na vSech hladinach pivodniho PSB
v mléce provedeni ARPSB v rozsahu cca 50 % vede
ke zvySeni hodnoty jogurtového testu, tedy ke zlepSeni
vychozi kvality mléka ve smyslu zlepsSeni jeho kysaci
schopnosti (+ 1,29 = 1,0 °SH; P < 0,001; Obr. 4). Toto
pomérné necekané zjiSténi lze vSak logicky vysvétlit
skutecnosti, Ze s odstranénim urcité casti PSB z mléka
je také odstranén relevantni podil gamaglobulint, jako
protilatek na membranich somatickych bunék, které by
jinak mohly prispivat k dil¢i inhibici pouzité uslechtilé
mlékarské kultury (termofilni jogurtova kultura YC-180,
50U (Chr. Hansen, Denmark), Streptococcus thermophi-
lus, Lactobacillus delbrueckii subsp. lactis and Lactoba-
cillus delbrueckii subsp. bulgaricus).

Obr. 4 Vztah KSM (°SH) v plvodnim mléce a v miéce po ARPSB

(2024) zjistili, Ze mléko s PSB < 200 000 v 1 ml vyka-
zovalo vyssi vytéznost v syrarstvi a ackoli centrifugace
a mikrofiltrace sniZily obsah mlé¢ného tuku (centrifu-
gace z 3,3 na 2,9 %), celkové suSiny (centrifugace z 11,8
na 11,27 %) a PSB (centrifugace z 221 na 122 10*xml"),
tyto procesy neovlivnily vytéZnost Cerstvého syra. Toto
zjiSténi vSak bylo udélano pfti nizsich hladinach PSB.

Rozsah provadéni ARPSB v praxi lze t€Zko odhado-
vat. Nekala ¢innost je obvykle provadéna pres noc, pod
zamkem, a nikdo se ji pfirozené nechlubi, jak plyne
implicitné z logiky véci. Presnéjsi odhad tedy neexistuje.
V Polsku bylo uvedeno (Golebiewski a kol., 2025), Ze
by se ARPSB mohla tykat 10 aZ 15 % dodavek mléka
do mlékéaren. Je moZné se domnivat, 7¢ v CR to miZe
byt podobné. Pomérné zdsadni ovSem muize byt, pro
zpusobilost analytické identifikace ARPSB, a to pro
vSechny testované metody, misici pomér (fedici; poméry
priliti oSetfeného mléka do neoSetfeného (ptivodniho)),
nebo oSetfeni celého objemu doddvaného mléka ARPSB.
Tyto vlivy mohou metodicky komplikovat efektivitu
prokazovani ARPSB (Hanus a kol., 2025 a).

A7 doposud, do roku 2025, nebyly nalezeny zZadné stu-
die naznacujici analytickou moZznost identifikace ARPSB,
a7z nyni (Golebiewski a kol., 2025): ARPSB vlivem
odstedovaci technologie poskozuje tukové kapénky (tu-
kové globule (TG)) tim, Ze uvoliiuje obalové fosfolipidy

do mléka. PoruSenim membran tukovych

a3 -
y = 1.0367x+ 0.1007

R? = 0.8818
41 4

r=0.939

39 41

37 1

35 4

33 1

Milk with ARSCC

31 4

29 4

27

kulicek pak logicky dochédzi k uvolnéni
tuku do mléka, kdy vlivem vlastnich
enzymu z mléka, ale i bakteridlnich (pseu-
domonéady, Vyletélova a kol., 2000) muze
v Case dochazet lipolyzou ke zfetelnému
vzristu obsahu volnych mastnych kyselin
a tim logicky i k poruSeni trvanlivosti mléka
a nasledné vyrobenych mlécnych produktd,
tedy ke zhorSovani kvality. Tento pfistup
(Golebiewski a kol., 2025) pak pracuje s hy-

31 33 35
Original milk (without ARSCC)

T
27 29

T
37

potézou mozné identifikace ARPSB:
- obaly TG mléka (fosfolipidy a proteiny)

d
39

n=49,r= 0,939, P < 0,001; Original milk (without ARSCC) = Pdivodni mléko (bez ARPSB); Milk with ARSCC

= Migko s ARPSB.

Ve vétsing naSich zpracovanych jogurt byl po ARPSB
pozorovan ve vySs$i mife vyskyt Zlutych tukovych ocek
na povrchu vyrobku. Tento jev svéd¢i o existenci vySsi
miry uvolnéného tuku a tedy i volnych mastnych kyse-
lin. To ovSem muiZe limitovat trvanlivost relevantniho
mlécného vyrobku. ProtoZe tento fenomén nebyl nijak
exaktné zméren, resp. kvantifikovan, 1ze ho onacit pouze
za vysledek pozorovéani ze zkuSenosti. Tento poznatek
je vSak v souladu s polskou metodikou kontroly ARPSB
(Golebiewski a kol., 2025), s pfedpokladem poruseni integ-
rity obali tukovych kulicek v disledku falSovani mléka.
Také jogurt s vy$sim PSB mél vyznamné vyssi (P < 0,05)
obsah volnych mastnych kyselin (Fernandez a kol., 2007).

Na téma vlivu ARPSB (byla nalezena pouze jedna
prace) na technologické vlastnosti mléka Carmo a kol.

lze vhodné obarvit na mikroskopickém
preparatu mléka a vizualizovat a snim-
kovat;

- pak muze vzniknout rozdil v obrazech mezi na-
tivnim mlékem s pivodnimi globulemi a falSovanym
mlékem s castecné centrifugaci destruovanymi obaly
TG mléka;

-rozdil muaze byt vyhodnocen vhodnou metodou
analyzy obrazu.

Mikroskopicky snimek vyhodnoceny algoritmy neuro-
nové sité prostfednictvim umélé inteligence umoZziuje
identifikovat ARPSB. U¢innost detekce presahuje 85 %
(Golebiewski a kol., 2025). Je patrné, Ze je zde naznacen
vyssi podil neidentifikovatelnych pripadi, nez by moh-
lo byt zadouci, coz je ovSem piipad vSech doposud
popsanych metod s moznym potencidlem pro detekci
ARPSB (Kejdova Rysova a kol., 2025; Hanu$ a kol.,
2025 a).
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Po zamitnuti hypotézy moZznosti pouZziti enzymatic-
kych testli v kombinaci s PSB pro identifikaci ARPSB
se ukazalo, Ze v této hypotéze by obsah LF mohl na-
hradit vysledky enzymatickych testd. Obsah LF v mléce
nebyl vyznamné redukovan postupem ARPSB ani podle
vysledkt referencni metody vysoce tcinné kapalinové
chromatografie (HPLC), ani podle nepfimé metody
infracervené spektroskopie (ve stfedové oblasti infracer-
veného zareni a s apardtem Fourierovy transformace po
vyhodnoceni meéteni rozdild celého spektra) MIR-FT
(Nejeschlebova a kol., 2024). Provedena studie naznacila
moznost potencidlu identifikace ARPSB (se spolehlivosti
80 % kvalifikovanym odhadem) komparaci hodnot LF
a PSB v mléce. Aplikaci studovanych typl analyz PSB
prutocnou cytometrii (FC) a LF v bazénovém mléce
metodou HPLC nebo MIR-FT) a vhodnou kombinaci
vysledkil 1ze odhadnout podezieni na praktické pouZiti
ARPSB jako nelegdlni praktiky. Tato situace nastava:
- pfi zachytu koncentrace LF v syrovém kravském mléce
> 250 mg/l; - pfi soubéZném zachytu PSB < 350 tis./ml.
Korelace mezi stanovenim LF metodou referencni
(HPLC) a nepfimou (MIR-FT) byla 0,767, P < 0,001.
Korelace mezi zdravotné vyznamnymi slozkami mléka
pak byly: - log PSB x LF (HPLC) 0,578, P < 0,001; - LF
(HPLC) x lakt6za —0,451, P < 0,001. Z vysledk Ize tedy
vyvozovat, zejména ze vztahu mezi LF ur€enym metoda-
mi HPLC a MIR-FT, Ze pro vyssi spolehlivost pfipadné
detekce ARPSB je samozfejmé vhodnéjs$i az potirebné
vyuzivat vysledkil stanoveni LF metodou HPLC.

Zaver

Jak plyne z uvedeného souhrnu vysledkd, otdzka moz-
nosti analytické identifikace pouZziti postupu ARPSB
v mlékar'ské praxi je stidle komplikovand a neni dofeSena
s konecnou potiebnou jistotou. Je tak zfejmé, Ze k pri-
padnému potvrzeni podezfeni z pouziti ARPSB bude
zatim potrfebné kombinovat vice doporucenych analy-
tickych postupt.

Prdce vznikla za podpory projektii MZe NAZV ZEME
0K 21010212 a MZe RO 1425.
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